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Einleitung Kochfeld (Vitro)
1 Einleitung
1.1 Bestimmungsgemafe Verwendung

MKN-Gerate sind ausschlieBlich zur Verwendung fiir gewerbliche Zwecke,

insbesondere in gewerblichen Kiichen, bestimmt.

Das Gerat darf nur zum Kochen von Lebensmitteln benutzt werden.

Untersagt ist die Benutzung des Gerats unter anderem fiir folgende

Zwecke:

o Trocknen von Tichern, Papier oder Geschirr

«  Erhitzen von Sauren, Laugen oder anderen Chemikalien

«  Erhitzen von gréBeren Mengen Speisdl; Verwendung als Fritteuse

« Beheizen von Raumen

«  Erhitzen von GN-Behaltern und Konservendosen

« Direktes Braten auf der Kochplatte

« Als Arbeitsplatte oder Abstellplatz

Dieses Gerat ist nicht fir den US-amerikanischen und kanadischen Markt

bestimmt. Es darf dort nicht verwendet werden.

1.2 Zu dieser Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Teil des Gerats und enthdlt Informationen,

die das Bedienpersonal flr den sicheren Betrieb, zur Reinigung und

Pflege des Gerats und zum Vorgehen bei Stérungen bendtigt.

« Das Bedienpersonal muss vor Arbeitsbeginn die Bedienungsanleitung,
insbesondere das Kapitel ,Sicherheitshinweise”, gelesen haben.

« Diese Bedienungsanleitung wéhrend der Lebensdauer des Geréts
aufbewahren.

« Sicherstellen, dass diese Bedienungsanleitung dem Personal star 3
am Einsatzort des Gerats zuganglich ist.

- Diese Bedienungsanleitung an jeden nachfolgenden Besitzer oder
Benutzer des Gerats weitergeben.

« Jede vom Hersteller erhaltene Erganzung einfugen.

«  Anweisungen einschlieBlich Aufsichts- und Meldepflichten zur
Berlcksichtigung betrieblicher Besonderheiten, z. B. hinsichtlich
Arbeitsorganisation, Arbeitsablaufen oder eingesetztem Personal,
erganzen.
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Kochfeld (Vitro)

Einleitung

1.3

1.4

Warnhinweise

Warnhinweise sind mit einem Piktogramm und einem Signalwort
gekennzeichnet.

Es werden Art und Quelle sowie die Folgen der Gefahr benannt und
Hinweise zur Gefahrenabwendung gegeben. Die Bedeutung der
verwendeten Piktogramme und Signalwérter ist im Abschnitt
~Zeichenerklarung” erlautert (siehe Kapitel ,Zeichenerklarung*,
Seite 6).

Gewahrleistung und Haftung

Das Gerat darf weder umgebaut noch technisch veréndert werden.

Bei technischen Veranderungen erlischt jeglicher Garantie- und
Gewahrleistungsanspruch. AuBerdem ist die Gerétesicherheit nicht
mehr gewdhrleistet.

Gewaébhrleistungs- und Haftungsanspriiche bei Personen- und
Sachschaden sind ausgeschlossen, wenn sie auf eine oder mehrere
der folgenden Ursachen zurlickzuflihren sind:

+ Nicht bestimmungsgema3e Verwendung des Geréats

- UnsachgemaBe Installation, unsachgemane Inbetriebnahme,
unsachgeméaBe Bedienung oder unsachgemaRe Wartung des
Geréats

« Technische Anderungen am Gerat ohne verbindliche Absprache
mit dem Hersteller

- Verwendung von Ersatzteilen oder Zubehorteilen, die nicht von
MKN zugelassen wurden

« Fehler, die auf Nichtbeachten dieser Bedienungsanleitung
zuriickzufahren sind

Bedienungsanieitung 5



Einleitung Kochfeld (Vitro)
1.5 Zeichenerklarung
GEFAHR
(Art und Quelle der Gefahr)
Unmittelbar drohende Gefahr
— Nichtbeachtung flihrt zum Tod oder zu schweren Verletzungen.
WARNUNG
(Art und Quelle der Gefahr)
Moglicherweise drohende Gefahr
— Nichtbeachtung kann zum Tod oder zu schweren Verletzungen
flhren.
VORSICHT
(Art und Quelle der Gefahr)
Gefahrliche Situation
— Nichtbeachtung kann zu leichten und mittelschweren Verletzungen
fahren.
VORSICHT
(Art und Quelle der Gefahr)
Sachschaden
— Nichtbeachtung kann zu Sachschéden fihren.
i Gibt nutzliche Hinweise fur die Anwendung.
Symbol Bedeutung Erlauterung
Voraussetzungen Voraussetzungen Dies muss erflllt sein, bevor
Sie eine Handlungsanweisung
befolgen kénnen.
— Handlungsanweisung, |Hier missen Sie etwas tun.
einschrittig
1. Handlungsanweisung, |Handlungsanweisungen mis-
mehrschrittig sen in der angegebenen Rei-
2. henfolge ausgefihrt werden.
Aufzahlungszeichen, |Handlungsanweisung, |Handlungsanweisungen kon-
wie %, =" mehrschrittig nen in beliebiger Reihenfolge
ausgefiihrt werden.
6 Bedienungsanieitung




Kochfeld (Vitro) Sicherheitshinweise

2 Sicherheitshinweise

MKN-Geréte erflillen die relevanten Sicherheitsstandards. Dadurch
lassen sich aber nicht alle Gefahren, wie sie z. B. durch Fehlbedienung
entstehen kénnen, ausschlieBen.

Bei Aufstellung und Betrieb des Gerats muss daher das Bedienpersonal
die regional geltenden Vorschriften kennen und beachten, unter
anderem BGR 111 ,Arbeiten in Kiichenbetrieben,

Zielgruppe - Zielgruppe dieser Bedienungsanleitung ist Bedienpersonal, das
mit Betrieb, Reinigung und Pflege des Gerats vertraut ist.
» Reparaturen am Gerét dlrfen nur von speziell ausgebildetem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.
«  Erwachsene dirfen das Gerat nicht unbeaufsichtigt betreiben,
wenn
- sie physisch, sensorisch oder mental nicht dazu in der Lage
sind,
- ihnen Wissen und Erfahrung fehlen, um das Gerat
bestimmungsgeman und sicher zu bedienen.

Zusatzlich die folgenden Sicherheitshinweise beachten:

HeiBe Oberflaichen Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflichen

«  Warmeisolierte Schutzhandschuhe wéhrend des Betriebs tragen.
+  Oberflachen vor dem Reinigen abkihlen lassen.
«  Unmittelbar nach dem Betrieb Kochfeld nicht berlihren.

+  Keine Topfdeckel oder Besteckteile in der Kochzone ablegen, sonst
aktiviert die Topferkennung die Heizung.

Elektrischer Strom Gefahr durch Stromschlag

«  Gerat nicht mit beschadigten Bedienelementen betreiben, um
Schaden an der Elektronik zu vermeiden.

«  Defektes Geréat erst nach der Reparatur wieder in Betrieb nehmen.

Brandgefahr Brandgefahr durch Verschmutzungen und Fettbelige

«  Geréat nach jeder Benutzung reinigen.

- Hinweise zur Reinigung beachten.

« Gerat wahrend des Betriebs beaufsichtigen.

- Im Brandfall Gerét sofort vom Stromnetz trennen.

« Fettbrdnde mit Feuerléscher Brandklasse F ldschen, nie mit
Wasser. Andere Brande z.B. mit ABC-Loscher, CO,-Léscher oder

einem fiir die vorliegende Brandklasse geeigneten Léschmittel
I6schen.

Bedienungsanleitung 7




Sicherheitshinweise Kochfeld (Vitro)

Verletzungsgefahr durch Beschédigtes Ceran-Kochfeld

Glaskeramiksplitter . ) o
.  Gerat nicht mit beschadigtem Ceran-Kochfeld betreiben.

« Keine harten oder spitzen Gegensténde auf das Ceran-Kochfeld
fallen lassen.

. Beschadigtes Gerat sofort ausschalten und vom Stromnetz trennen.

. Nahrungsmittel, die sich wahrend der Beschédigung des
Ceran-Kochfelds auf dem Gerét oder in der Nahe des Geréats
befunden haben, entsorgen.

HeiBes Kochgeschirr Sachschiden durch heiBes Kochgeschirr

«  HeiBes Kochgeschirr nicht auf der Klebefuge des Kochfelds abstellen,
Silikondichtungen werden zerstort.

. GrdBe des Kochgeschirrs darf nicht den Rand des Ceran-Felds
Uberdecken.

Hygiene Sach- und Personenschéaden durch unzureichende Reinigung

« Reinigungshinweise beachten.

UnsachgemiaBe Reinigung Veratzungsgefahr durch Reinigungsmittel

«  Bei Umgang mit &tzenden Reinigungsmitteln Schutzhandschuhe und
Schutzbrille tragen.
« Hinweise des Reinigungsmittel-Herstellers beachten.

Verletzungsgefahr durch glatten Boden

« Boden vor dem Gerat regelmasig von Fettspritzern reinigen.

Sachschaden durch unsachgemaéBe Reinigung

«  Gerat nach Betrieb nicht schockartig abkuhlen.
. Gerét nicht mit Hochdruckreiniger reinigen.

. Oberflachen nicht mit stark kratzenden Scheuermitteln,
Putzschwammen oder chemisch aggressiven Reinigern reinigen.

- Einwirkzeiten fur Reinigungsmittel beachten.

»  Gerat regelmaBig reinigen.

. Glasschaber zur Reinigung des Kochfelds verwenden.
« Glaskeramik-Reiniger verwenden.

. Keine essigsaurehaltigen Reiniger verwenden.

« Kein Spulmittel verwenden.

« Verbrauchtes Fett entsprechend der Schadstoffverordnung in
geeigneten Behaltern sammeln und sachgerecht entsorgen.

8 Bedienungsanleitung




Kochfeld (Vitro)

Sicherheitshinweise

UnsachgemaBer Gebrauch

Sachschaden durch unsachgeméBen Gebrauch

» Keine nassen Topfe auf das Gerat setzen.

- Verstreutes Salz, (ibergekochte Speisen oder Ahnliches umgehend
entfernen.

+  Nur Originalzubeh6r verwenden.

+ Keine rauen Topfe und Pfannen verwenden.

« Nicht direkt auf der Kochzone kochen und braten.

» Kein beschadigtes Kochgeschirr verwenden.

Bedienungsanleitung 9



Aufbau und Funktion Kochfeld (Vitro)

3 Aufbau und Funktion

3.1 Geratebeschreibung

Bild 1: Vitro-Kochfeld (Beispiel mit 2 Kochzonen)

1 Bedienelemente 3  Kochzonenmarkierung

2 Kochzone

3.2 Ausstattungsmerkmale

Hauptbauteile -« Ceran-Kochfeld
« Gehéause aus Chromnickelstahl

Elektrische Ausriistung -« Betriebsartschalter fiir Betrieb mit Topferkennung (OECO) oder
manueller Betrieb (HAND)

- Energieregler
«  Strahlungsheizkdrper

10 Bedienungsanleitung




Kochfeld (Vitro) Aufbau und Funktion

3.3 Beschreibung der Bedienelemente

Zur Ansicht der Bedienelemente Umschlagseite ausklappen.

=0

Bedienelement Beschreibung

Beftriebsartschalter Auswahl der Betriebsart
Energieregler (1 bis 4 getrennte Einstellung der zugefuhrten Energie
Kochzonen)

3.4 Tipps zum Umgang

Zur Vermeidung von Warmeverlusten:

« Geeignetes Kochgeschirr benutzen.

+  Richtige TopfgréBe verwenden (Kochzone ist vollsténdig bedeckt).

» Topfdeckel wéhrend des Kochens auflegen.

» Bodendurchmesser des Kochgeschirrs muss mindestens 18 cm
betragen, sonst verhindert die Topferkennung das Einschalten der
Kochzone.

»  Nicht mehr benétigte Kochzonen ausschalten.

«  Gespeicherte Warme durch friihzeitiges Zurlickschalten ausnutzen.

- Uberkochen vermeiden.

Bedienungsanleitung 11




Betrieb

Kochfeld (Vitro)

4.2
4.2.1

4.2.2

el

0

Betrieb

Zur Ansicht der Bedienelemente und Anzeigen Umschlagseite ausklappen.

Inbetriebnahme

Das Geréat wurde nach der Fertigung auf Geratesicherheit und Funktion
gepriift.

Vor der Inbetriebnahme:

1. Produktionsriickstande und Verpackungsreste restlos entfernen.
2. Gerét reinigen (siehe Kapitel ,,Reinigung”, Seite 14).
Grundlegende Funktionen

Betrieb ohne Topferkennung

1. Betriebsartschalter auf HAN D drehen.
Topferkennung fiir alle Kochzonen ist unwirksam.

Wenn die Topferkennung nicht aktiviert ist, kann nichtmetallisches
Kochgeschirr verwendet werden.

2. Energieregler auf gewlinschte Stufe stellen.

Betrieb mit Topferkennung

1. Betriebsartschalter auf OEC O drehen.
Topferkennung fir alle Kochzonen ist aktiviert.

Wenn die Topferkennung aktiviert ist, schaltet die Kochzone beim
Aufstellen und Abnehmen von metallischem Kochgeschirr automatisch
ein- oder aus.

2. Energieregler auf die gewiinschte Stufe stellen.

Nach entfernen des Kochgeschirrs bleibt die Kochzone noch fir ca.
10 Sekunden eingeschaltet.

Kochgeschirr, das wahrend eines Stromausfalls auf der Kochzone steht,
muss flr ca. 5 Sekunden entfernt werden, um die Topferkennung wieder
zu aktivieren.

12
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Kochfeld (Vitro) Betrieb

4.3 An- und Fortkochen

1. Kochgeschirr in die Mitte der Kochzonenmarkierung stellen.

2. Energieregler auf die gewlinschte Stufe stellen.
Kochzone wird erhitzt.

Wahrend des An- und Fortkochens kann nachgeregelt werden.

@ Damit die Topferkennung in der Betriebsart OECO funktioniert, muss
1 der Bodendurchmesser mindestens 18 cm sein.

4.4 Betriebsende und Pausen

Zum Betriebsende und wéhrend der Betriebspausen das Gerét
ausschalten:

— Energieregler auf ,,0“ stellen.
Kochzone ist ausgeschaltet.

Bedienungsanleitung 13




Reinigung Kochfeld (Vitro)
5 Reinigung
5.1 Korrosion vermeiden

+  Oberflachen des Gerats sauber und luftzuganglich halten.

. Kalk-, Fett-, Starke- und EiweiBschichten regelmaBig entfernen.

« Salzanreicherungen regelméafig entfernen.

- Teile aus nichtrostendem Stahl nur kurze Zeit mit stark saurehaltigen
Lebensmitteln, Gewlirzen, Salzen oder Ahnlichem in Beriihrung
bringen.

« Verletzung der Edelstahloberflache durch anderen Metallteile
(Stahlspachtel, Stahl-Drahtburste) vermeiden.

. Kontakt mit Eisen und Stahl (Stahlwolle, Stahlspachtel, Spéne aus
Wasserleitungen, eisenhaltiges Wasser) vermeiden.

. Frische Roststellen, die z. B. durch Kontakt mit Eisen entstanden
sind, mit mild wirkendem Scheuermittel oder feinem Schleifpapier
beseitigen.

Roststellen immer vollstandig entfernen. Die behandelten Stellen
mussen fir mindestens 24 Stunden freien Luftzutritt haben. Sie dirfen
nicht mit Fetten, Olen oder Nahrungsmitteln in Kontakt kommen. In
dieser Zeit kann sich die korrosionsverhindernde Passivschicht
selbststandig wieder aufbauen.

. Keine bleichenden und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwenden.

« Kontaktflachen mit frischem Wasser reinigen.

5.2 Allgemeine Reinigung

VORSICHT

Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflachen

— Oberflachen vor der Reinigung abkiihlen lassen.

VORSICHT

Sachschaden durch Eindringen von Wasser

Das Gerat ist strahlwassergeschutzt.

—  Gerat niemals mit Wasser- oder Dampfhochdruckreiniger abspritzen.

VORSICHT

Beschidigung der Oberflichen durch unsachgeméBe Reinigung

— Keine scheuernden Reiniger oder Lappen verwenden.

— Keine aggressiven Reiniger (z. B. Grillreiniger) verwenden.

14 Bedienungsanleitung ¢




Kochfeld (Vitro) Reinigung

VORSICHT
Sachschaden durch schockartiges Abkihlen
— Gerat niemals schockartig abkuhlen.

«  Gerét taglich nach Gebrauch reinigen.
- Gerét vor der Reinigung ausschalten und abkiihlen lassen.

«  Gehéuse taglich mit warmem Wasser und handelstblichem
Spilmittel reinigen.

5.3 Gehause reinigen

—> Gehé&use taglich mit warmem Wasser und handelsiblichem
Spulmittel reinigen.

5.4 Ceran-Kochfeld reinigen

1. Geréat ausschalten und abkihlen lassen.
2. Leichte Verschmutzungen mit einem feuchten Tuch abwischen.

3. Starke Verschmutzungen mit handelsiiblichem
Glaskeramik-Reiniger entfernen. Reiniger vollstandig entfernen.

4. Verkrustungen mit einem Glasschaber entfernen.

Bedienungsanleitung 15




Stérungen Kochfeld (Vitro)
6.1 Storungen beheben
Dieser Abschnitt beschreibt die Vorgehensweise, falls es wahrend des
Betriebs zu Stérungen am Gerat kommt.
1. Hinweise in Kapitel ,Fehlerursachen und Abhilfe®, Seite 16 beachten.
2. Kundenservice kontaktieren.
6.2 Fehlerursachen und Abhilfe
i Zur Ansicht der Bedienelemente und Anzeigen Umschlagseite ausklappen.
Fehler Méogliche Ursachen Abhilfe
Bedienelement reagiert nicht Bedienelement defekt « Gerat vom Stromnetz trennen.

« Kundenservice kontaktieren.

Gerét heizt nicht auf Betrieb
HAND, Energieschalter an

Gerat heizt nicht auf OECO,
Topferkennung ist aktiv

Energieregler auf ,,0* « Zugefihrte Energie einstellen.

Stromzufuhr unterbrochen « Gerat mit Stromnetz verbinden.
« Sicherungen priifen.

Gerat defekt « Gerat vom Stromnetz trennen.
« Kundenservice kontaktieren.

Elektronik defekt « Gerat vom Stromnetz trennen.
« Kundenservice kontaktieren.

Energieregler auf ,,0" » Zugeflhrte Energie einstellen.

Stromzufuhr unterbrochen « Sicherungen prufen.

« Gerat mit Stromnetz verbinden

Gerat defekt « Gerat vom Stromnetz trennen.
« Kundenservice kontaktieren.

Elektronik defekt « Gerat vom Stromnetz trennen.
« Kundenservice kontaktieren.

Durchmesser des Topfbodens kleiner als Kochgeschirr mit einem Boden-
18 cm durchmesser von mindestens
18 cm verwenden.

Metallenes Kochgeschirr ver-
wenden.

Kein metallenes Kochgeschirr verwendet

Ungenigende Heizleistung

Gerat defekt « Gerat vom Stromnetz trennen.
« Kundenservice kontaktieren,

Uberhitzungsschutz hat Heizung abge- |« Energieregler ausschalten.
schaltet « Gerat abkihlen lassen.
» Gerat wieder einschalten.

16
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Kochfeld (Vitro) Service

7 Service

Bei jeder Meldung an die Servicestelle die Seriennummer und den
Geratetyp des Geréts angeben (siehe Typenschild).

1 2
MKN ¢mbH & Co D-38300 Wolfenbiittel
SN: XXXKXXX Typ: XXOOOXXXXX
XXX KW IP XX

€
00RO

Bild 2: Typenschild

1 Seriennummer

2 Geratetyp

Daten in die Tabelle eintragen:

Seriennummer Geratetyp

7.1 Entsorgung

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten neben wertvollen
Materialien auch schéadliche Stoffe, die fir ihre Funktion und Sicherheit
notwendig waren.

Das Gerat nicht im Restmdll entsorgen. Im Restmill oder bei falscher

R Behandlung schéadigen diese Stoffe Inre Gesundheit und die Umwelt.
Entsorgen Sie es entsprechend den értlichen Bestimmungen fir
Altgerédte. Wenn Sie Fragen haben, setzen Sie sich mit den zustindigen
Behdrden in Verbindung (z. B. Abfallwirtschaft).

Bedienungsanleitung 17




Konformitéatserklarung Kochfeld (Vitro)

8 Konformitatserklarung

C € EG-Konformitatserkldarung

Die
MKN Maschinenfabrik Kurt Neubausr GmbH & Co
Halberstadier Strafte, D-38300 Wolfenblittel

bestatigt hiermit, dass das Produkt

Geratetyp: Elektro-Herd Vitro {TE)

Gerate-Nummer: 0723405, 0723409, 0723411, 0723412, 0723413, 0723414, 1023401,
1023410, 1223401, 12234014, 1223402, 1323401, 1323402, 1323403, 1423401, 1423402,
1423405, 1423400, 1423411, 1423412, 1423413, 1423414, 1424824, 1523401, 1523402,
1523405, 1523408, 1523410, 2023401, 2023405, 20234050, 20234086, 2023407, 2023409,
2123401, 2123402, 2123403, 3023208, 3023401, 3023405, 3023409

die grundiegenden Anforderungen erfllit, die zur Angleichung der Rechtsvorschriften der
Mitgliedstaaten

« in der Richtlinie 2006/95/EG vom 12. Dezember 2006 Gber elekirische Betriebsmittel zur
Verwendung innerhalb bestimmter Spannungsgrenzen,

« in der Richtlinie 2004/108/EG vom 15. Dezember 2004 Gber die eleklromagnetische
Vertraglichkeit

festgelegt sind.

Priifungsgrundlagen:

EN 60335-1:2002 + A11:2004 + A1:2004 + A12:2006 + Corrigendum:2006 + A2:2006,
EN 80335-2-36:2002 + A1:2004 + Corrigandum:2007 + A2:2008

EN 55014-1:2006, EN 55014-2:1997+Corrigendum 1997 + A1:2001 + A2:2008

Anbringung der (€ -Kennzeichnung: 10

Bei nicht mit uns abgestimmten Anderungen verliert diese EG-Konformitatserkldrung inre
Guttigkeit.

Wolfenbiittel, 19.02.2010 g
ppa. Peter Heim
Leiter Konstruktion und Entwicklung

inigt die Ubereinstimmung mil den genanntan Richtinien. beinhaltet jedoch keini

18 Bedienungsanleitung
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Kochfeld (Vitro)

MKN Maschinenfabrik

Kurt Neubauer GmbH & Co.

Halberstadter Stral3e 2
D-38300 Wolfenbuttel
Telefon 0 53 31 /89-0

Telefax 053 31 / 89-280




