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Induktions-Kochfeld

Bedienelemente und Anzeigen

IrITY

Bild 1: Bedienelemente und Anzeigen Induktions-Kochfeld 4-zonig

Gerateschalter

Kontrollleuchte rechts vorn ,Betrieb und Stérung®
Leistungsregler rechts vorn

Kontrollleuchte rechts hinten ,Betrieb und Stérung®
Leistungsregler rechts hinten

Kontrollleuchte links vorn ,,Betrieb und Stérung®
Leistungsregler links vorn

Kontrollleuchte links hinten ,Betrieb und Stérung®
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Leistungsregler links hinten
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Induktions-Kochfeld

Einleitung

1

1.1

1.2

Einleitung

BestimmungsgeméBe Verwendung

MKN-Gerate sind ausschlief3lich zur Verwendung fiir gewerbliche Zwecke,
insbesondere in gewerblichen Kiichen, bestimmt.

Das Gerat darf nur zum Garen von Lebensmitteln mit geeignetem
Kochgeschirr benutzt werden.

Untersagt ist die Benutzung des Geréats unter anderem fiir folgende
Zwecke:

<  Erhitzen von Sauren, Laugen oder anderen Chemikalien

< Erhitzen von Warmhalteplatten, GN-Behaltern und Konservendosen
« Als Arbeitsplatte oder Abstellplatz

«  Erhitzen von magnetisierbaren Metallteilen

«  Erhitzen von Lebensmitteln in Aluminiumfolie oder -schalen

Dieses Gerat ist nicht fiir den US-amerikanischen und kanadischen Markt
bestimmt. Es darf dort nicht verwendet werden.

Zu dieser Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Teil des Geréts und enthélt Informationen,
die das Bedienpersonal fiir den sicheren Betrieb, zur Reinigung und
Pflege des Geréts und zum Vorgehen bei Stérungen benétigt.

Das Bedienpersonal muss vor Arbeitsbeginn die Bedienungsanleitung,
insbesondere das Kapitel ,Sicherheitshinweise®, gelesen haben.

« Diese Bedienungsanleitung wahrend der Lebensdauer des Gerats
aufbewahren,

-  Sicherstellen, dass diese Bedienungsanleitung dem Personal sténdig
am Einsatzort des Gerats zuganglich ist.

« Diese Bedienungsanleitung an jeden nachfolgenden Besitzer oder
Benutzer des Geréts weitergeben.

« Jede vom Hersteller erhaltene Erganzung einfiigen.

+  Anweisungen einschlie3lich Aufsichts- und Meldepflichten zur
Berlcksichtigung betrieblicher Besonderheiten, z. B. hinsichtlich
Arbeitsorganisation, Arbeitsablaufen oder eingesetztem Personal,
erganzen.

Bedienungsanleitung 5



Einleitung

Induktions-Kochfeld

1.3

1.4

Warnhinweise

Warnhinweise sind mit einem Piktogramm und einem Signalwort
gekennzeichnet.

Es werden Art und Quelle sowie die Folgen der Gefahr benannt und
Hinweise zur Gefahrenabwendung gegeben. Die Bedeutung der
verwendeten Piktogramme und Signalwdérter ist im Abschnitt
.Zeichenerklarung” erldutert (siehe Kapitel ,Zeichenerklarung", Seite 7).

Gewabhrleistung und Haftung

Das Gerat darf weder umgebaut noch technisch verandert werden.

Bei technischen Verdnderungen erlischt jeglicher Garantie- und
Gewahrleistungsanspruch. AuBerdem ist die Geratesicherheit nicht mehr
gewahrleistet.

Gewabhrleistungs- und Haftungsanspriiche bei Personen- und
Sachschéden sind ausgeschlossen, wenn sie auf eine oder mehrere der
folgenden Ursachen zurlckzuflihren sind:

- Nicht bestimmungsgemafBe Verwendung des Geréats

- UnsachgeméaBe Inbetriebnahme, unsachgeméBe Bedienung oder
unsachgeméaBe Wartung des Gerits

. Technische Anderungen am Geréat ohne verbindliche Absprache mit
dem Hersteller

« Verwendung von Ersatzteilen oder Zubehorteilen, die nicht von MKN
zugelassen wurden

« Fehler, die auf Nichtbeachten dieser Bedienungsanleitung
zurlckzufiuhren sind

Bedienungsanleitung




Induktions-Kochfeld

Einleitung

1.5 Zeichenerkladrung

GEFAHR

(Art und Quelle der Gefahr)

Unmittelbar drohende Gefahr

— Nichtbeachtung fihrt zum Tod oder zu schweren Verletzungen.

WARNUNG
(Art und Quelle der Gefahr)
Mdéglicherweise drohende Gefahr

—> Nichtbeachtung kann zum Tod oder zu schweren Verletzungen
fihren.

VORSICHT
(Art und Quelle der Gefahr)
Geféhrliche Situation

— Nichtbeachtung kann zu leichten und mittelschweren Verletzungen
fahren.

VORSICHT

(Art und Quelle der Gefahr)

Sachschaden

— Nichtbeachtung kann zu Sachschéden fuhren.

Gibt nutzliche Hinweise fiir die Anwendung.

Symbol Bedeutung Erlduterung

Voraussetzungen Voraussetzungen Dies muss erfiillt sein, bevor
Sie eine Handlungsanweisung
befolgen kénnen.

— Handlungsanweisung, |Hier miissen Sie etwas tun.
einschrittig
1 Handlungsanweisung, |Handlungsanweisungen miis-
o mehrschrittig sen in der angegebenen Rei-
e henfolge ausgefiihrt werden.

Aufzahlungszeichen, |Handlungsanweisung, |Handlungsanweisungen kén-
wie ", ,-" mehrschrittig nen in beliebiger Reihenfolge
l ausgefuhrt werden,.

Bedienungsanleitung 7



Induktions-Kochfeld

Sicherheitshinweise

2

Zielgruppe

HeiBe Oberflachen

Elektrischer Strom

Brandgefahr

Sicherheitshinweise

MKN-Gerate erflillen die relevanten Sicherheitsstandards. Dadurch lassen
sich aber nicht alle Gefahren, wie sie z. B. durch Fehlbedienung entstehen
konnen, ausschlief3en.

Beim Betrieb des Gerats muss daher das Bedienpersonal die regional
geltenden Vorschriften kennen und beachten, z. B. in Deutschland
BGR 111 ,Arbeiten in Kiichenbetrieben®.

« Zielgruppe dieser Bedienungsanleitung ist Bedienpersonal, das mit
Betrieb, Reinigung und Pflege des Gerats vertraut ist.

« Reparaturen am Gerat durfen nur von speziell ausgebildetem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

« Erwachsene diirfen das Gerét nicht unbeaufsichtigt betreiben, wenn
- sie physisch, sensorisch oder mental nicht dazu in der Lage sind,

- ihnen Wissen und Erfahrung fehlen, um das Gerat
bestimmungsgemaf und sicher zu bedienen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflachen

. Warmeisolierte Schutzhandschuhe wéhrend des Betriebs tragen.

o Oberflachen vor dem Reinigen abkihlen lassen.

- Unmittelbar nach dem Betrieb Kochzone nicht berthren.

« Keine Topfdeckel oder Besteckteile in der Kochzone ablegen, sonst
aktiviert die Topferkennung die Heizung.

« Keine Armbanduhren oder Ringe wahrend des Betriebs tragen.

Gefahr durch Stromschlag

- Gerat nicht mit beschadigten Bedienelementen betreiben.
- Defektes Gerat erst nach der Instandsetzung in Betrieb nehmen.

Brandgefahr durch liberhitztes Kochgeschirr

. Gerat wahrend des Betriebs beaufsichtigen.

«  Gerat nicht mit leerem Kochgeschirr betreiben.

« Im Brandfall Geréat sofort vom Stromnetz trennen.

. Nie mit Wasser loschen. Brande mit ABC-Feuerldscher I6schen.

Bedienungsanleitung




Induktions-Kochfeld

Sicherheitshinweise

Beschédigtes
Ceran®-Kochfeld

Magnetisches Feld

HeiBes Kochgeschirr

Hygiene

Reinigung

Verletzungsgefahr durch Glaskeramiksplitter

Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das Ceran®-Kochfeld
fallen lassen.

Gerat nicht mit beschadigtem Ceran®-Kochfeld betreiben.
» Beschadigtes Gerat sofort ausschalten und vom Stromnetz trennen.

Verletzungsgefahr durch magnetisches Feld

« Schwangere dirfen sich nicht im Bereich des Kochfelds aufhalten.

« Personen mit Metallimplantaten oder Herzschrittmacher soliten
abklaren, ob sie sich im Bereich des Kochfelds aufhalten diirfen.

Sachschéaden durch magnetisches Feld
«  Keine magnetempfindlichen Gegensténde (z. B. Kreditkarten, Handys)

auf das Kochfeld legen.
«  Kochgeschirr darf sich nicht beriihren.

Sachschéaden durch heiBes Kochgeschirr

- HeiBes Kochgeschirr nicht auf der Klebefuge des Kochfelds abstellen,
Silikondichtungen werden zerstort.

°  GréBe des Kochgeschirrs darf nicht den Rand des Ceran®-Kochfelds
tberdecken.

Sachschaden durch verschmutzte Luftfilter

» Reinigungshinweise beachten.
« Luftfiltereinsatz rechtzeitig wechseln.

Verletzungsgefahr durch glatten Boden

- Boden vor dem Gerat regelméfig von Verunreinigungen reinigen.

Sachschéden durch unsachgemafBe Reinigung

«  Gerét nicht mit Wasser- oder Dampthochdruckreiniger reinigen.
-  Oberflachen nicht mit stark kratzenden Scheuermitteln,
Putzschwémmen oder chemisch aggressiven Reinigern reinigen.

- Einwirkzeiten fur Reinigungsmittel beachten.
« Gerat regelmaBig reinigen.

Glasschaber zur Reinigung des Ceran®-Kochfelds verwenden.
«  Glaskeramik-Reiniger verwenden.
- Keine essigsdurehaltigen Reiniger verwenden.

Bedienungsanleitung 9



Sicherheitshinweise

Induktions-Kochfeld

UnsachgemafBer Gebrauch Sachschaden durch unsachgemaBen Gebrauch

Keine nassen Topfe auf das Ceran®-Kochfeld setzen.

Verstreutes Salz, Uibergekochte Speisen sofort entfernen.

Keine rauen Topfe und Pfannen verwenden.

Uberhitzung vermeiden und Leistungsregler rechtzeitig zuriickdrehen.
Gerat nicht ohne Luftfiltereinsatz betreiben.
Luftansaug-/Luftablassoéffnungen nicht abdecken oder verstopfen.
Gerét nicht im Freien betreiben.

Kein leeres Kochgeschirr erhitzen (insbesondere beschichtete
Pfannen).

Keinen Zucker, Kunststoff oder Aluminiumfolie auf das heil3e Kochfeld
bringen.

Keine heil3en Flissigkeiten oder Speisen in der Nahe des Luftfilters
abstellen.

Nur Originalzubehér verwenden.

10
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Induktions-Kochfeld Aufbau und Funktion

3 Aufbau und Funktion

3.1 Geratebeschreibung

3.1.1 Tischgerét
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Bild 2: Counter SL Induktion 2-zonig

B

1 Typenschild 5 Ceran®-Kochfeld
Geréateschalter 6 Kochzonenmarkierung

3  Kontrollleuchte ,Betriebund 7  Luftfilter (Schublade)
Stérung”

4  Leistungsregler

®> Bedienungsanleitung 11
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Aufbau und Funktion induktions-Kochfeld

3.1.2 Standgerat
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Bild 3: Optima Herd Induktion 4-zonig

1 Typenschild 5 Ceran®-Kochfeld

2  Gerateschalter 6  Kochzonenmarkierung

3 Kontrollleuchte ,Betrieb und 7  Luftfilter (Bodeneinsatz)
Stérung”

4  Leistungsregler

12
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Induktions-Kochfeld Aufbau und Funktion

3.2 Ausstattungsmerkmale

Hauptbestandteile . Gehause aus Chromnickelstahl

Ceran®-KochfeId
e Luftfilter

Elektrische Ausriistung - Gerateschalter
«  Kontrollleuchte ,Betrieb und Stérung”
» Leistungsregler
« Induktionsgenerator mit Topferkennung
- Stromanschlussleitung mit Gerétestecker (Tischgerat)
«  Elektro-Festanschluss (Standgerat)

3.3 Funktion der Bedienelemente und

Anzeigen

Bedienelement/Anzeige Funktion

Gerateschalter Einschalten/Ausschalten

Leistungsregler Leistung (5 % — 100 %) einstellen

Kontrollleuchte im ,Betrieb™: Leuchtet, wenn Heizung aktiv

Kontrollleuchte bei ,Stdrung*: Blinkt in verschiedenen Codes, wenn
Storung

Bedienungsanleitung 13




Betrieb

Induktions-Kochfeld

=0

4.1

4.2

4.3

Betrieb

Zur Ansicht der Bedienelemente und Anzeigen Umschlagseite ausklappen.

Erste Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme:

1. Produktionsriickstédnde und Verpackungsreste entfernen.

2. Gerat reinigen (siehe Kapitel ,Reinigung®, Seite 17).

Tipps zum Umgang

Um Wéarmeverlust zu vermeiden:

« Geeignetes Kochgeschirr benutzen (z. B. aus Stahl, Gusseisen,
emailliertem Eisen und Edelstahl mit ebenem Boden).

- Ungeeignetes Kochgeschirr sind Topfe und Pfannen aus Aluminium,
Kupfer, Glas, Keramik oder Kunststoff.

« Richtige TopfgréRe verwenden. Bodendurchmesser muss mindestens
12 cm betragen.

. Topfdeckel wahrend des Kochens auflegen.

o Nicht mehr benétigte Kochzonen ausschalten.

- Uberkochen vermeiden.

Anzeigen der Kontrollleuchte

Die Kontrollleuchte zeigt den Betrieb und eventuelle Stérungen des
Induktionsgenerators an.

Anzeige Bedeutung

Leuchtet alle 4 Sekunden kurz auf Topferkennung ist aktiv, Induktionsfunk-
tion ist im Stand-by-Modus

Dauerleuchten Normalbetrieb, Induktionsfunktion aktiv,
Kochgeschirr wird erwéarmt

Dauerleuchten alle 4 Sekunden kurz |Induktionsfunktion ?rbeitet mit reduzier-
unterbrochen ter Leistung, eine Uberhitzung der
Elektronik wird verhindert

Blinken in verschiedenen Codes Storung (siehe Kapitel ,Fehlerursachen
und Abhilfe”, Seite 21)

14
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Induktions-Kochfeld Betrieb

4.4 Gerat einschalten/ausschalten
4.4.1 Einschalten

— Gerateschalter (1) drehen.
Gerat ist eingeschaltet.

4.4.2 Ausschalten

— Gerateschalter (1) auf Nullstellung drehen.
Gerét ist ausgeschaltet.

4.5 Grundlegende Funktionen

4.5.1 Temperatur einstellen

— MitLeistungsregler (3) Leistungsstufe (Temperatur) einstellen.
Kontrollleuchte (2) leuchtet.

Nach Erreichen der gewahlten Leistungsstufe (Temperatur) erlischt
Kontrollleuchte (2).

4.6 An- und Fortkochen

1. Gerét einschalten.

Alle Kontrollleuchten leuchten kurz auf.
2. Kochgeschirr in die Mitte der Kochzonenmarkierung stellen.

3. Leistungsstufe einstellen.
Induktion ist aktiv.

Das Kochgeschirr wird aufgeheizt.

< Wéhrend des An- und Fortkochens kann nachgeregelt werden.

1 Einstellung ist von 5 % bis 100 % mdéglich. Damit die Topferkennung
funktioniert, muss der Bodendurchmesser mindestens 12 cm sein.

< \ _ Bedienungsanleitung 15
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Betrieb Induktions-Kochfeld

4.7 Betriebsende und Pausen

4.7.1 Kurze Betriebspause

1. Kochgeschirr von der Kochzone nehmen.
Induktionsfunktion ist abgeschaltet und befindet sich im Stand-by-Modus.

Alle Kontrollleuchten leuchten fur 4 Sekunden auf.
2. Zum Fortsetzen das Kochgeschirr wieder auf die Kochzone setzen.
Induktion ist aktiv.

Kontrollleuchte leuchtet.

4.7.2 Betriebsende und Pausen

Geréat zum Betriebsende und wéahrend der Betriebspausen ausschalten:

1. Leistungsregler auf Nullstellung drehen.
2. Geréateschalter auf Nullstellung drehen.
Kochzone ist ausgeschaltet.

Kontrollleuchte ist aus.

Das Gerat ist ausgeschaltet.

16 Bedienungsanleitung A
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Reinigung

5 Reinigung

5.1

5.2

Korrosion vermeiden

«  Oberflachen des Geréts sauber und luftzugéanglich halten.

+ Kalk-, Fett-, Stérke- und EiweiBschichten regelméaBig entfernen.

«  Salzanreicherungen regelmaRig entfernen.

+  Teile aus nichtrostendem Stahl nur kurze Zeit mit stark saurehaltigen
Lebensmitteln, Gewlirzen, Salzen oder Ahnlichem in Berihrung
bringen.

«  Verletzung der Edelstahloberfliche durch anderen Metallteile
(Stahlspachtel, Stahl-Drahtbiirste) vermeiden.

+  Kontakt mit Eisen und Stahl (Stahiwolle, Stahlspachtel, Spane aus
Wasserleitungen, eisenhaltiges Wasser) vermeiden.

«  Frische Roststellen, die z. B. durch Kontakt mit Eisen entstanden
sind, mit mild wirkendem Scheuermittel oder feinem Schleifpapier
beseitigen.

Roststellen immer vollstédndig entfernen. Die behandelten Stellen
mussen far mindestens 24 Stunden freien Luftzutritt haben. Sie diirfen
nicht mit Fetten, Olen oder Nahrungsmitteln in Kontakt kommen. In
dieser Zeit kann sich die korrosionsverhindernde Passivschicht
selbststandig wieder aufbauen.

»  Keine bleichenden und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwenden.

«  Kontaktflachen mit frischem Wasser reinigen.

Allgemeine Reinigung

VORSICHT
Verbrennungsgefahr durch hei3e Oberflachen
— Oberflachen vor der Reinigung abkiihlen lassen.

VORSICHT

Sachschaden durch Eindringen von Wasser

Das Gerat ist strahlwassergeschutzt.

— Gerat niemals mit Wasser- oder Dampfhochdruckreiniger abspritzen.

VORSICHT
Beschéadigung der Oberflichen durch unsachgeméBe Reinigung

— Keine scheuernden Reiniger oder Lappen verwenden.
— Keine aggressiven Reiniger (z. B. Grillreiniger) verwenden.

Bedienungsanleitung 17



induktions-Kochfeld

5.3

Voraussetzungen

VORSICHT
Sachschaden durch schockartiges Abkiihlen
— Gerat niemals schockartig abkuhlen.

-  Gerat nach Gebrauch reinigen.
« Gerat vor der Reinigung ausschalten und abkuhlen lassen.
« Gehause mit warmem Wasser und handelslblichem Spulmittel

reinigen.

Ceran®-Kochfeld reinigen
Gerat ausgeschaltet und abgekuhit

1. Leichte Verschmutzungen mit feuchtem Tuch abwischen.

2. Starke Verschmutzungen mit handelsiblichem Glaskeramik-Reiniger
entfernen. Reiniger vollstdndig entfernen.

3. Verkrustungen mit einem Glasschaber entfernen.

18
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Induktions-Kochfeld Reinigung

5.4 Luftfilter austauschen

5.4.1 Luftfilter unter dem Gerit austauschen

@ Gerat nicht ohne Luftfilter betreiben. Nur Originalfiltermatten (Best. Nr.
1 216036) oder einen Zuschnitt der Filterklasse EU4 verwenden.

1. Gerat ausschalten.
Filterrahmen nach unten ziehen (wird durch Magnet festgehalten).

Alte Filtermatte herausnehmen und neue einlegen.

B SN

Filterrahmen wieder einsetzen und andriicken.

®' Bedienungsanleitung 19
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Reinigung Induktions-Kochfeld

5.4.2 Luftfilter in Schublade austauschen

@ Luftfilter regelmaBig auf Verschmutzung prifen und gegebenenfalls
1 austauschen.

1. Gerat ausschalten.
Filterschublade herausziehen.

Alte Filtermatte herausnehmen und neue einlegen.

&= 9 M

Filterschublade bis zum Anschlag einschieben.

20 Bedienungsanleitung




Induktions-Kochfeld

Storungen

6 Storungen

6.1

Erklarung des Blinkcodes

Die Kontrollleuchte zeigt den Betriebszustand des Geréts an. Stérungen
wahrend des Betriebs werden durch einen sich periodisch wiederholenden
Blinkcode angzeigt.

‘ 6s
B Code » Pause = Code e Pause
"~ 250 ms T
TEeT EEE e _"ﬂ- -
4 4 b ~
EIN AUS 750 ms 250 ms

6.2

1

Fehlerursachen und Abhilfe

Zur Ansicht der Bedienelemente und Anzeigen Umschlagseite ausklappen.

Betriebszustand

Optisches Signal

Stérung

Mégliche Ursachen

Abhilfe

Konrollleuchten-
test negativ

Kontrollleuchte
leuchtet nicht
fiir 1 Sekunde
beim Einschal-
ten des Gerats
auf

Stromzufuhr unterbro-
chen

Stromnetz, Sicherungen und
Fehlerstromschutzschalter
prufen.

Gerateschalter oder
Schitz defekt

Induktionsgenerator
defekt

Kontrollleuchte defekt

Kundenservice kontaktieren.
Kochzone nicht verwenden.

Gerét ist einge-
schaltet
Leistungsregler

stehen auf Null-
stellung

Kontrollleuchte leuch-
tet durchgehend, auch
wenn kein Kochge-
schirr auf der Kochzo-
ne steht

Stérung der Topferken-
nung oder der Kontroll-
leuchte

Gerat ausschalten.
Kundenservice kontaktieren.

Bedienungsanleitung
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Stérungen

Induktions-Kochfeld

Betriebszustand

Optisches Signal

Storung

Mogliche Ursachen

Abhilfe

Gerat ist einge-
schaltet

Leistungsregler
steht in Stellung
!11 '-8“

Kochgeschirr
steht auf der
Kochzone

Kontrollleuchte blinkt
alle 4 Sekunden kurz-
zeitig auf

Kontrollleuchte blinkt
4 Mal pro Sekunde

Kochgeschirr
wird nicht erhitzt

Leistungsregler auf
Nullstellung

Leistungsregler auf ,1-8“
einstellen.

Kochgeschirr nicht ge-
eignet (zu klein oder
z.B. aus Glas oder
Keramik usw.)

Geeignetes Kochgeschirr
verwenden (siehe Kapitel
Kapitel ,Tipps zum Um-
gang", Seite 14).

Kochgeschirr falsch
platziert

Kochgeschirr in die Mitte der
eingeschalteten Kochzone
setzen.

Induktionsgenerator
defekt

Kundenservice kontaktieren.

Kochgeschirr nicht ge-
eignet (z. B. aus Kup-
fer oder Aluminium
usw.)

Geeignetes Kochgeschirr
verwenden (siehe Kapitel
Kapitel ,Tipps zum Um-
gang®, Seite 14).

Kontrollleuchte leuch-
tet durchgehend

Ungenigende
Heizleistung

mangelhafte Qualitat
des Kochgeschirrs

Geeignetes Kochgeschirr
verwenden (siehe Kapitel
Kapitel ,Tipps zum Um-
gang", Seite 14}

Leuchten der Kontroll-
leuchte wird alle 4 Se-
kunden kurzzeitig un-
terbrochen

Verminderte

Luftzufuhr behindert

Luftansaug-/Luftablassoffnun-

Heizleistung gen frei legen.
(dureh aktl\nferte Luftfiltermatte ver- « Luftfiltermatte austauschen.
Schutzfunktion)

schmutzt

Umgebungstempera- |«  Umgebungstemperatur sen-

tur zu hoch (muss un-
ter 30 °C sein)

ken.

Kontrollleuchte leuch-
tet durchgehend, auch
wenn kein Kochge-
schirr auf der Kochzo-
ne steht

Stérung der Topferken-
nung oder der Kontroll-
leuchte

Leistungsregler auf Nullstel-
lung drehen.
Kundenservice kontaktieren.
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Induktions-Kochfeld Stérungen
Betriebszustand FOptisches Signal Storung Mégliche Ursachen |Abhilfe
Interner Fehlersta- e Heizleistung Induktor (berhitzt » Kochgeschirr abnehmen.

tus mit Blinkcode

Geréat ist einge-
schaltet

Leistungsregler
steht in jeder be-
liebigen Stellung
mit oder ohne
Kochgeschirr in
der Kochzone

wurde im Heiz-
betrieb abge-
schaltet

Leeres Kochgeschirr
beheizt

Leistungsregler auf Nullstel-
lung drehen (nicht ausstel-
len).

Geréat abklhlen lassen.
Nach dem Abkiihlen zur
Fehlerquittierung Leistungs-
regler kurz tber Nullstellung
drehen und zuriickstellen.
Leistungsregler auf ,,1-8"
einstellen und mit einem
Kochgeschirr testen, ob
Kochzone beheizt wird.

Heizleistung
wurde im Heiz-
betrieb abge-
schaltet (zuvor
wurde durch die
Schutzfunktion
die Heizleistung
reduziert)

Gerét Uberhitzt

Kochgeschirr abnehmen.
Leistungsregler auf Nullstel-
lung drehen (nicht ausstel-
len).

Gerat abkihlen lassen.
Nach dem Abkiihlen zur
Fehlerquittierung Leistungs-
regler kurz Uber Nullstellung
drehen und zurlckstellen.
Leistungsregler auf ,1-8"
einstellen und mit einem
Kochgeschirr testen, ob
Kochzone beheizt wird.

Luftzufuhr behindert

Luftansaug-/Luftablasséffnun-
gen frei legen.

Luftfiltermatte ver-

Luftfitermatte austauschen.

schmutzt

Umgebungstempera- |« Umgebungstemperatur sen-
tur zu hoch ken.

Lifter defekt « Kundenservice kontaktieren.

Kochzone nicht verwenden.

Bedienungsanleitung
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Stérungen Induktions-Kochfeld
Betriebszustand |Optisches Signal Storung Mogliche Ursachen |Abhilfe

Interner Fehlersta-|e e ¢ e Keine Heizleis- |Mangelhafte Netzspan-|Wenn alle Kochzonen betroffen
tus mit Blinkcode tung oder unre- |nungsqualitat oder sind:

Gerat ist einge-
schaltet

Leistungsregler
steht in jeder be-
liebigen Stellung
mit oder ohne
Kochgeschirr in
der Kochzone

gelmafiges Ein-
und Ausschal-
ten der Heizleis-
tung

Leistungsstufenfehler |e

ee

Keine Heizleis-
tung

Netzspannung langer
als 2 Sekunden zu .
niedrig

Netzspannung langer |®
als 2 Sekunden zu
hoch

Wenn nur eine Kochzone betrof-
fen ist:

Stromversorgung, Sicherun-
gen und Fehlerstromschutz-
schalter prifen.

Leistungsregler auf Nullstel-
lung drehen.
Kundenservice kontaktieren.

Anschluss des Leis-

tungsreglers langer als
2 Sekunden unterbro- e
chen

Kurzschluss des Leis-
tungsstufen-Tempera-
tursensors

Unterbrechung des
Leistungsstufen-Tem-
peratursensors

Kurzschluss des Induk-
tor-Temperatursensors

Unterbrechung eines
Induktor-Temperatur-
sensors

Leistungsregler auf Nullstel-
lung drehen.
Kundenservice kontaktieren.
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Induktions-Kochfeld

Service

7

7.1

711

Service

Bei jeder Meldung an die Servicestelle die Seriennummer und den
Geratetyp des Geréts angeben (siehe Typenschild).

1 2
MKN GmbH & Co D-38300 Wolfenbiittel
SN: XXXKXXX Typ: XOOXXXXXXX
XXX KW IP XX

C€
00RO 0

Bild 4: Typenschild

1 Seriennummer

2 Geratetyp

Daten in die Tabelle eintragen:

Seriennummer Geridtetyp

Entsorgung

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten neben wertvollen
Materialien auch schadliche Stoffe, die fir ihre Funktion und Sicherheit
notwendig waren.

Das Gerét nicht im Restmuill entsorgen. Im Restmlill oder bei falscher
Behandlung schédigen diese Stoffe Ihre Gesundheit und die Umwelt.
Entsorgen Sie es entsprechend den értlichen Bestimmungen fir Altgeréte.
Wenn Sie Fragen haben, setzen Sie sich mit den zustandigen Behérden
in Verbindung (z. B. Abfallwirtschatft).

Luftfilter entsorgen

Den verschmutzten Filter nicht im Restmill entsorgen. Im Restmiuill oder
bei falscher Behandlung schadigen diese Stoffe Ihre Gesundheit und die
Umwelt. Entsorgen Sie es entsprechend den drtlichen Bestimmungen.
Wenn Sie Fragen haben, setzen Sie sich mit den zustidndigen Behérden
in Verbindung (z. B. Abfallwirtschaft).
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Konformitatserklarung

8 Konformitatserklarung

c E EG-Konformitdtserklarung

Die
MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co.
Halberstadter Strafite, D-38300 Wolfenblttel

bestétigt hiermit, dass das Produkt

Gerétetyp: EIekfm-Herd [nduktlon

Gerdte-Nummer: - HE s

0723101, 0723101A, 07231018, 0723103 0723103A DTZS‘IOSB 0723104 0723104A,
07231048, 0723105, 0723105A, 07231058, 0723107, 0723107A, 0723108, 0723108A.
0723109, 0723109A, 0723110, 0723110A, 0723111, 0723111A, 07231118, 0723112,
0723112A, 0723113, 0723113A, 0723115, 1023101, 1023111, 1223101, 1223103,
1223111,1323101, 1323103, 1323111, 1423101, 1423101A, 14231018, 1423103,
1423103A; 1423103B, 1423104 1423104A 14231048 1423105, 14231054, 14231058,
1423107, 1423107A, 1423108, 14231OBA 1423109, 1423109A, 1423110, 1423110A, .
1423111, 1423141A, 14253111B,71423112, 1423112A,°1423113,-1423113A, 1423115, Az
1423116, 1523101, 1523103, 1523104, 1523105, 1528107, 1523108, 1523109, 1523110,
1523111, 2023104, 2023105, 2023107, 2023108, 2023109, 2023110, 2023111, 2123101, -
2123103, 2123111, 2123205, 2423117, 3023104, 3023105,-3023107, 3023108, 3023109,
3023110, 3023111, 10010124, 10010125, 10010127,-10010128, 10010453, 10010454,
10010455 10010456 10(}10457 10010458, 10010459 10010460 10010461 10010462
10010463, 10010464, 10010465 1 :

die grundlegenden Anforderungen erflllt, die zur Angleichung der Rechtsvorschriften der
Mitgliedstaaten

e in der Richtlinle 2006/95/£G vom 12. Dezember 2006 (ber elektrische Betriebsmittel zur
Verwendung innerhalb bestimmter Spannungsgrenzen,

» in der Richtlinie 2004/108/EG vom 15. Dezember 2004 Uber die elektromagnetische
Vertraglichkeit

festgelegt sind.

| Priifyngsgrundlagen:
EN 60335-1:2002 + A11:2004 + A1.2004 + A12 2006 + Comgendum 2006 + A2 2006

EN 60335-2-36:2002 + A1:2004 + Corrigendum:2007 + A2.2008

EN 55014-1:2006 EN 55014-2:1997-Corrigendum 1997 + A1: 2001 + A2:2008

Anbringung der C€ -Kennzeichnung: 10

Bei nicht mit uns abgestimmten Anderungen verliert diese EG-Konformitétserkldrung ihre
Gliltigkeit.

Wolfenbittel, 17.11.2010 WP iy
/4]

1
pupa. Peter Helm
Leiter Konstruktion und Entwicklung

Diese EG-Konformititserkidrung bescheinigt die Ubereinstimmung mit den genannten Richllinien, beinhaltet jedoch keine
Zusicherung von Eigenschaften.

M
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Induktions-Kochfeld

MKN Maschinenfabrik

Kurt Neubauer GmbH & Co.

Halberstadter Stral3e 2
D-38300 Wolfenbdttel
Telefon 0 53 31/89-0

Telefax 0 53 31/ 89-280




