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Brillant & Smaragd - Kuhlvitrinen é

Hinweis zu diesem Benutzerhandbuch

Dieses vorliegende Benutzerhandbuch ist glltig fur alle BRILLANT Kihlvitrinen und die enargieoptimierten SMARAGD
Kihlvitrinen, unabhangig der verschiedenen méglichen Ausfihrungen betreffend Art und Héhe des Glasaufbaus, Verkaufs- oder
Selbstbedienungsvitrine, Einbau-, Auftisch- oder Standvitrine, Gastronorm cdar Backnorm - Abmessungen.

Die hier abgebildeten Méglichkeiten zeigen den GroBtell der Ausfihrungen, bedingt durch Sondarbau sind noch viele
andere Ausflhrungen der BRILLANT und SMARAGD Vitrinen moglich.
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1. Einleitung
1.1. Willkommen

Mit dem Kauf Ihrer neuen KUhlvitrine haben Sie sich fur ein Produkt entschieden, das hdchste technische Anspriiche mit
praxisgerechtem Bedienungskomfort und attraktiver Warenprasentation verbindest.

BENUTZERHANDBUCH

Um sicherzustellen, dass Sie den besten Nutzen aus Ihrer neuen Kihlvitrine zighen, gilt es zwei Dinge zu beachten:

»  Vor Inbetriebnahme des Gerites lesen Sie bitte ausfuhrlich die Empfehlungen und Anweisungen in diesem Handbuch.

» Nehmen Sie sich die Zett, sie ist ihre Investition wert! Die hier enthaltenen Anweisungen , allgemesine wie auch tech-
nische, werden lhnan helfen Ihr Gerat dauerhaft in einem optimalen Betriebszustand zu halten.

»  Esliegt in der Natur der Sache, dass ein Handbuch nicht alle Eventualitaten berlcksichtigen kann. Zogern Sie nicht im
Falle von Unklarheiten bei der Installation, im Betrieb oder bei der Wartung, Kontakt mit lhrem Handler aufzunshmen.
Oft lassen sich Fragen durch einen kurzen Telefonanruf kldren.

Bel sachgerechter Behandlung werden Sie lange Freude an diesem Gerét haben. Fir anfallende Wartungs- und
Reparaturarbeiten sollten Sie diese Bedienungs- und Einbauanleitung sorgféltig aufbewahren.

1.2. Garantie und Haftung

Im Grunde gelten unsere “Genereilen Zahlungs- und Lisferbadingungen’. Anspruch auf Garantie und Haftung flr Personen-
und Besitzschaden sind unmoéglich, wenn diese auf einen oder mehrere der folgenden Grinde zurtickzuflhren sind:

«  Unsachgeméafe Verwendung des Gerétes,

*  Schiden welche durch den Transport entstanden sind.

»  Beirieb des Geriies mit defekten Sicherheitsbauteilen oder Sicherhsitsbauteilen, die nicht ordnungsgeras installiert
wurden und nicht arbeltsfahig sind.

» Nicht Einhalten der Hinweise der Bedienungsanlsitung bezlglich der richtigen Installation, Inbstriebnahme, Betriebd,
Wartung und Montage des Gerates.

»  Nicht autorislerte mechanische cder technische Anderungen am Gerét.

«  Unzureichende Wartung der Nutz- und VerschleiBteile.

e Nicht autorisierte Reparaturen.

«  Verwendung von aggrassiven ader atzenden Relnigungsmitteln.

*  Naturgewalt oder hdhere Gewalt.

Zudem von der Haftung ausgeschlossen sind:

«  (Glasbruch, Bruch von Kunststoffkomponenten, Dichtungen oder Beleuchtungsmittel

« Jegliche Schaden, die nachweislich auf eine Fehljustierung der KUhlungssteuerung durch eine unqualifizierte Person
zurlckzufthren sind.

¢ Schéaden oder Fehlfunktionen aufgrund eines fehlerhaften Zusammenbaus des Kihimabels nach dem Reinigen.

BEI NICHTBEACHTUNG DER ANGEGEBENEN HINWEISE KANN DER
GARANTIEANSPRUCH VERFALLEN!
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1.3. Symbole und Kennzeichen 5
o
2
Dieses Symbol deutet auf wichtige Hinweise fur den korrekten Gebrauch des Gerates hin. =
Diesen Hinwelsen keine Beachtung zu schenken kénnte zu Stérungen am Gerat oder der %
Umgebung fihren! =
B
Dieses Symbal steht fur eine mogliche cder unmittelbare Gefahr fur Leben und
| Gesundheit einer Person und/oder gefahrliche Situationen.
i Warnung vor gefahrlicher elekirischer Spannung.
;- Das lgnoneren dieser Hinweise ikdnnte zu Schdden an Ihrer Gesundheit und / oder Besitz fihren!
=l
: . Dieses Symbol steht fur ,Warnung vor heifer Oberflache” - Achtung, Verbrennungsgefahr!
i Berihren dieser Fldchen, vor denen dieses Warnzeichen angebracht ist, ist verboten. ]
i
|
|
i Dieses Symbol deutset auf Hinweise flr den Betrieb oder besonders hilfreiche Informationen hin.
! Diesen Hinweisen keine Beachtung zu schenken konnte zu Storungen am Gerét oder der
f Umgebung fiibren!
l
1.4. Allgemeine Sicherheitshinweise
; DER ANSCHLUSS ODER AUCH TECHNISCHE VERANDERUNGEN AN DER
i KUHLEINHEIT DURFEN NUR DURCH FACHLEUTE VORGENOMMEN WERDEN!
! DIES GILT IM BESONDEREN FUR ARBEITEN AN KUHLTECHNIK,
| ELEKTROINSTALLATION UND MECHANIK.
E JEDE ANDERUNG MUSS DURCH DEN HERSTELLER AUTORISIERT WERDEN!
*  Mit Warnhinweisen versehene Abdeckungen diirfen nur durch Fachleute gedffnet werden!
e Die Mabel Unter- und Rickseite darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt‘ werden.
«  Schutzabdeckungen und Vorrichtungen durfen nicht entfernt werden, da sonst Verletzungsgefahr besteht!
e Die Steuerung darf nur von einem Fachmann gedffnet werden.
»  Luftstrdmungen im Bereich des Kuhlgerates durch unsachgeman installierte Liftungen oder Zugluft missen vermieden
werden, um eine einwandfreie Funktion der Kiihim&bel zu gewéhrlelsten.
*  Die Umgebungstemperatur darf 25° Grad und die relative Umgebungsfeuchtigkeit darf 80% nicht dauerhaft Uber-
schreiten.
= Die zur Prasentation gebrachten Produkte missen vorgelihlt und mit einer Kerntemperatur von mindestens 5°C oder
kélter eingebracht werden.
¢ Scharfe Gegenstande ddrfen nicht lose im Kuhimé&bel aufbewahrt werden, da sonst Verletzungsgefahr besteht.
*  Alle Glasaufbauten mussen mit der notwendigen Sorgfalt behandelt werden, um Verletzungen durch Glasbruch zu
vermeiden.
e Bauteile und Betricbsmittel dlrfen nur durch COriginalteile ersetzt werden.
1.5. Fortwahrende Entwicklung
Die Firma AKE behalt sich das Recht vor, Spezifikationen und Konstruktion, als Bestandteil einer fortwahrenden Produkt-
verbesserung jederzeit zu verdndern.
7
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1.6. Gultigkeit

Diese Betriebsanleitung gilt fur die Modelle:

BRILLANT Gastro und BAK "G”
Kundenseitig Panoramascheibe oder Klappen fir Sslbstentnahme
steckerfertig oder zentralgek(hlt

BRILLANT Kuhlvitrine Gastro “O"
Kundensetitig offen,
steckerfertio oder zeniraloskihit

BRILLANT Kdhlvitrine Gastro “HCG"
Kundenseitio Panoramascheibe oder Klappen fur Selbstentnahmie
steckeriertio odar zentralgekiihit

BRILLANT Kuhlvitrineg Gastro "HCO”
Kundenseitig offen
steckerfertig oder zentralgekihlt

BRILLANT Einbaukihlvitrine "EURQO”
Kundenseitig Panorarnascheibe
sleckerfertia oder zentralgekuhit

BRILLANT Auftischvitrine Gastro "A”
Kundenseitig Panoramascheibe
steckerfertiq oder zentralgekdhit

BRILLANT Kihlvitrine BAK “L” und "SL”
Kundenseitig Pancramascheibe, Stand- oder Einbauvitrine mit Ladenaus-
zug bediensettig,
steckerfertig oder zentralgekdhit

BRILLANT Kihitrine Gastro “SV"
Kundenseitig Parioramascheibe oder flr Selbstbedienung offen
oder Klappen,
steckerfertig oder zentralgekiihit

SMARAGD Kuhhitrine “Green”
Kundenseltig Pancramascheibe isoliert, Seitenscheiben isoliert, Einbauvitrine,
steckerfertig oder zentralgekiihlt

SMARAGD Kihlvitring “Green L mit Auszug
Kunderiseitig Panocramascheibe iscliert, Seitanscheiben isoliert,
Einbauvitrine mit Ladenauszug, steckerfertio oder zentralgekuihit

SMARAGD Kihlvitrine Green "SL* und "KSL"
Kundenseltig Panoramascheibe isoliert, Seitenscheiben isoliert,
Standvitrine mit Ladenauszug,
steckerfertig cder zentralgekdhlt

SMARAGD Kuhlvitrine Green "SV* und “KSV*
Kundenseltig Panoramascheibe isoliert, Seitenscheiben isoliert,
Standvitring,
sleckerfertiq oder zentraioekhit




2. Verwendungszweck

Die Kihlvitrinen sind speziell fir den Einbau in Lebensmittel- und Ausgabetheken entwickelt worden. Sie sind flr die Kuhlung
und Prasentation von Lebensmittelerzeugnissen und Getréinken bei regelbaren Temperaturen von +4°C bis +12°C geeignet.

Diese Kiihlgerite sind nicht geeignet um Lebensmittel abzukiihlen. Alle zur Présentation gebrachten
Produkte miissen mit der fiir sie vorgeschriebenen Temperatur eingebracht werden.

Wir empfehlen die Kihlvitrine bei Nichtgebrauch auBerhalb der Betriebszeiten abzuschalten.
Bevor Sie die Kuhivitrinen bestlcken, warten Sie, bis die gewtnschte Temperatur erreicht ist.

FULLEN SIE NIE ZUVIEL UND NIE WARME WAREN EIN!

3. BestimmungsgemaBe Verwendung

Die KUhlvitrinen entsprechen dem aktuellen Stand der Technik und sind entsprechend den anerkannten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut und betriebssicher.

Dennoch kénnen bei seiner Verwendung Gefahren [Ur Gesundheit und/oder Leben des Benutzers oder Dritten bzw.
Beeintrachtigung des Gerétes und anderer Sachwerte entstehen, wenn es von unausgebildetem Personal unsachgeman
odar zu einem nicht bestimmungsgemaien Gebrauch eingesetzt wird,

Das Gerét darf nur in technisch einwandfreiem Zustand sowle bestimmungsgemaB, sicherheits- und gefahrenbewusst
unter Beachtung der Betriebsanleitung benutzt warden! Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht
bastimmungsgemaB. Fur hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller / Lieferant nicht. Das Risiko tréagt alleine der
Anwender.

Zur bestimmungsgeméaRen Verwendung gehéren auch das Beachten der Einbau- und Betriebsanleitung sowie die
Einhaltung der Inspsktions- und Wartungsbedingungen.

Nach Reinigung muss das Gerét auf lockere Verbindungen, Scherstellen und Beschadigungen untersucht werden.
Festgesteliie Mangel sofort beheben!

Das Gerit nicht fir betriebsfremde Zwecke nutzen!

Andsrungen am Gerit sind nur durch den Hersteller zulassig!

Beim Nachflllen von Kéltemittel darf nur das auf dem Kennzeichnungsschild angegebene Kaltemittel verwendet werden.
Das Nachflllen darf nur vom autorisierten Kundendienst durchgeflinrt werden.

4. Nicht bestimmungsgemafBe Verwendung
Die Kuhlvitrinen sind nicht geeignat Lebensmittel herunterzukihlen. Die Kiihigeréte dirfen nicht mit Lebensmitteln beflllt
werden, welche eine hdhere Temperatur aufweisen als die daflr vorgeschriebene. Ein Betrieb mit einer tieferen Temperatur

als +2°C ist nicht betriebssicher méglich.

Die Liiftungsschlitze im vorderen und hinteren Bereich der Warenauslageflache diirfen nicht zugestelit werden!

5. Sicherheitsrichtlinien

Bei der Fertigung wurdan alle Sicherheitsvorschriften, insbesondere die VDE- und internationalen CEE-Richtlinien beachtet.
Das Gerét wurde im Werk einer umfangreichen Endkontrolle unterzogen.

BENUTZERHANDBUCH
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6. Allgemeine Bedienungshinweise

6.1. Erste Inbetriesbnahme

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal in Betrieb nehmen, sollten zwischen Aufstellen und Starten des Kihimdbels ca.
2 Stunden vergangen sein, Diese Ruhezait wird bendtigt, damit sich das in der Aggregatkapsel befindliche O, welches
sich beim Transport verlagert haben kénnte, wieder zum Verdichter zurlicklaufen kann. (Gilt nur fur steckerfertige
Gerate).

Das Mobel wurde nach der Herstellung im Betrieb vorgereinigt. Es ist jedoch zu empfehlen, das Gerat mit einem
geeigneten Desinfektionsmittel ( sishe *Reinigung und Pflege ) griindlich zu reinigen, um eventuelle Uberreste aus dar
Produktion oder entstandene Verunreinigungen durch die Aufstellung zu entfernen.

6.2. KuhImobel einschalten

Die Kihleinheit wird durch Driicken der STANDBY Taste
(8) fur ca. 4 Sekunden ein- und ausgeschaltet.

Uber den Tasten befindet sich die Digitalanzeige des Kihk-
stellenreglers. Hier warden die mittlere Temperatur und
etwaige Fehlermeldungen angezeigt.

Bevor Sie die Kuhlvitrine mit Kuhlgut baschicken, warten
Sie bis die gewinschte Temperatur erreicht ist.

Durch Driicken der AUF-Taste flr 3 Seakunden kann jedarzeit eine Abtauuny

Taste 1 AUF - Taste —
Tasie 2 AB - Tasta it der AB -Taste kann ein Alarm guittiert werden
Taste 3 LICHT - Taste Aus-Ein Taste fir die interne Beleuchiung der Kilhlvitring

Wahrend die SET-Taste gedruckt ist wird der Sollwert angezeigt. Die SET-Taste wird

Taste 4 SET - Taste auBsrdem zur Parametereinstellung bendtigt.

Mit dieser Taste kann die Kiihlung in den Standby-Mode geschaltet werdan bzw.
| - = J
Taste 5 | STANDBY - Taste wieder eingeschaltet werden.

6.3. Temperatureinstellung

Die Regelung der Innenraumtemperatur erfolgt Uber das Bedienteil der elektronischen Temperaturregelung. Diese ist un-
terhalb der KUhlvitrine leicht zuganglich.

Werkseitig ist die Klhlvitrine auf eine Temperatur von 4°C eingestellt. Die von Ihnen gewiinschte Tempsratur kann durch
Halten der SET Taste (4) und gleichzeitigem Dricken der AUF - Taste (1) fUr héhere Temperatur bzw. AB - Taste (2) fur
niedrigere Temperatur eingastellt werdan.

DER SOLLWERT KANN NUR IN BESTIMMTEN GRENZEN VERSTELLT WERDEN,
UM EINE FEHLBEDIENUNG ZU VERMEIDEN.




Nach einer Temperaturverstellung dauert es einige Zeit, bis die gewlnschte Temperatur erreicht wird. Prifen Sie erst einige
Stunden spéter die Temperatur im Innenraum mit einem genauen Thermometer und verstellen Sie das Thermostat eventuell
neu. Die Temperatureinstellung soll maglichst bei der Installation durch den Fachhandler erfolgen.

Je nach Umgebungstemperatur und Luftfeuchte darf die Innentemperatur nicht zu kalt eingestellt werden, dies kénnte an
exponierten Stellen zu starker Eisbildung am Kuhlelement fihren, Dadurch wird die Kalteleistung beeintrachtigt und die
kontinuierliche Abtauung, welche von Inrem Fachhéandler auf bestimmte Abtauintervalle eingestellt wurde, verhindert.

6.4. Abtau-Automatik

Die Abtauung erfolgt durch das elektronische Thermostat vollautomatisch.

Werkseitlg beginnt das Kuhlgerat in regelmaBigen Zeitabstanden (geschlossene Vitrinen alle 3 Stunden, Selbstbedienungs-
Vitrinen alle 2 Stunden) abzutauen. Die Dauer einer Abtauphase betragt maximal 30 Minuten. Wahrend dieser Zeit leuchtet
auf dem Display links die mittlere LED. Nach erfolgter Abtauung startet wieder automatisch der Kdhimodus.

6.5. Manuelles Abtauen

Durch Drlicken der AUF-Taste (1) fir 3 Sekunden kann jederzeit eine Abtauung eingeleitst werden, Wahrend einer Abtau-
ung lsuchtet die entsprachende LED. Die LED blinkt, wenn eine Abtauung angefordert ist, aber durch Sperrbedingungen
noch nicht gestartet werden darf.

6.6. Beleuchtung

Die Beleuchtung der KUhlvitring wird mit der Taste (3) am Klhlstellenregler aus und eingeschaltet.

7. Bestiickung der Vitrine mit Ware

Bestlicken Sie die Vitrine Uber die Schiebe ; Flugeltlren von der Badienseite mit vorgekihlter Ware.
Die Produkte kénnen auf den Glaszwischenborden und am Einlegeboden platziert werden. Die Vitrine ist dazu ausgelegt
die Temperatur der vorgekuhlten Ware zu bewahren!

Dieses Kiihimdbel ist kein Kiihiraum. Folglich kann das Bestiicken mit zu warmer Ware dazu fiihren, dass
es erhebliche Zeit dauert bis die Betriebstemperatur auf den normalen Wert sinkt.

Uberlacden Sie die Vitrine nicht mit zu vielen Produkten. Es ist wichtig ausreichenden freien Platz fiir die Zirkulation der Kaltluft
zu hewahren. Der Kaltluftschleier (grau dargastelite Bereich) darf nicht durch Waren verstellt werden,
Beachten Sie unbedingt die maximale Tragkraft der Zwischenborde und Einlegeb&den auf der néchisten Seite!

V] Richtige Bestiickung Falsche Bestiickung

Der Kaltluftschleier der

Vitrine wird nicht von
W Produkten beeintrachtigt
und unterbrochen.

Der Kaltluftschieier der
Vitrine wird durch die
Produkie abgeblockt.

e
A

o \
L

YBODEN ;

- Schlechte Kiihlung und
unubersichtlichte
Prasentation der Waren !

- Optimale KiOhlung und
Présentation der Waren |

BENUTZERHANDBUGH




BENUTZERHANDBUCH

12

8. Funktionsbeschreibung der Kiihlvitrinen

o [Es st wichtig ausreichenden freien Platz fUr die Zirkulation der Kaltluft zu bewahren.

 Die grau dargestellten Bereiche dlrfen nicht durch Waren verstellt werden, siehe auch eingezeichnete Stapelgrenze.
» Es sollte sin Mindestabstand von 40 mm zur Beleuchtung und den Luftausblaséffnungen eingehalten werden.

* Die Beluftungsschlitze an der Vorder- (1) und Ruckseite (3) des Gerétes durfen in keinem Fall bedeckt werden.

E

= Stapelgrenze

Beladung Borde
= max. 50 Kg

Beladung Boden
=max. 150 Kg

[

Die Kihlung der prasentierten Waren erfolgt bei Kihlvitrinen mit
Umluftkihlung durch einen gerichteten Luftschieier aus gekUhlter Luft.

Diesar Luftschleier wird durch Ventilatoren bewegt, welche Luft aus dem
Warenraum durch den Ruckluftkanal (1) ansaugen. Die Luft gelangt
unterhalb des Warenprasentationsbodens zum Verdampfer (2) und
durchstrémt diesen. Gleichzeitig wird sie dabei abgeklhit und Uber die
Zuluftéffnung (3) wieder in den Warenraum geblasen.

Die  Luftfthrung erfolgt  Gber  Luftleitbleche, durch die
genaue Abstimmung der Komponenten wird eine sehr gleichmaBige

Luftvertellung erzielt.

Maximale Beladung: Zwischenborde je 50 kg, Béden gesamt 150 kg.

7880 0 0 o o

Quersteg

(325mm)

7
[ i
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l]- !
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Langssteg
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Die Brillant GASTRO sowie SMARAGD Modelle werden mit héhen-
verstellbaren Einlegebdden ausgeliefert. Durch die tiefe Kihlwanne
ergeben sich viele Moglichkeiten der Prduktprasentation auf
verschiedenan Hohen, mit geraden oder schraggestellten Einlegebd-
den, oder auch ohne Einlegebdden z. Bsp. fir Getranke.

NatUrlich kénnen fur diese Modelle auch Gastronorm Schalen verwen-
det werden. GN 1/1 Schalen kénnen direkt auf den Einhdngeleisien
platziert werden, kleinere Schalen bendtigen die optional erhalilichen
Léngs- und Querstege, siehe linke Abbildung.

Es konnen Gastronorm Schalen mit maximaler Tigfe von 150mm ver-
wendet werden!

Die ,Kombination von GN Schalen und Einlegeboden bietet uneinge-
schrénkte Kombinationsmaoglichkeiten in der Waren Prasentation.

Die Brillant BAK Modelle und Brillant L bzw. SL werden mit flachen
Béden, ohne Hohenverstellung ausgeliefert.

Die Abmessungen dieser Vitrinen ist fir Backnorm Bleche mit
800x400mm angepasst und daher flr die Prasentation von Backerel-
und Konditorei Produkten bestens geeignet,

EINE EINWANDFREIE FUNKTIONSWEISE KANN NUR GARANTIERT WERDEN,
WENN DIE ZU- UND RUCKLUFTOFFNUNGEN FREI GEHALTEN WERDEN UND
DER KALTLUFTSCHLEIER NICHT BEEINTRACHTIGT WIRD.




Vitrinen mit Tortenauszugq

Die Kuhlvitrinen der Modelle BAK L und BAK SL, sowie GREEN L und GREEN SL
sind durch ihre leichte Bestlickung mittels Tortenauszug bestens flr die Prasentation
groBer Torten oder ahnlicher Produkte geeignet,

BENUTZERHANDBUCH

Zur Reinigung des Verdampferraumeas muss als erstes die Tortenlade aus der
Vitring entfernt werden (Bild 1). Die Lade bis zum Anschlag herausziehen, danach
ca.5cmanhebendamit die Lade ausgehéngtwerden kann (Bild 2-Rollen der Teleskop
Schignen).

Danach die hintere Blechabdeckung aushangen (Bild 3) und den Verdampfar
anheben und mit fixieren (Bild 4 - Verrlegelungsstift and der linken Seite). Die
Bodenwanne unterhalb des Verdampfers kann nun gereinigt werden.

Bild 2 Bild 3 Bild 4

ES IST WICHTIG, ALLE VITRINENTUREN BEI NICHTBENUTZUNG GESCHLOSSEN ZU
HALTEN. BEINICHT VOLLSTANDIG GESCHLOSSENEN TUREN IST ES NICHT
MOGLICH EINE GLEICHBLEIBENDE INNENTEMPERATUR ZU BEWAHREN.

Hohenverstellung der Zwischenborde

lhre Brillant bzw. Smaragd Vitrine bietet die Maglichkeit die Zwischenberde in Hohe und Neigung zu verstellen.
Dadurch kann die Prasentation der Produkte optimal an ihre BedUrfnisse angepasst werden.
Die Glaszwischenborde kénnen um eine Stufe (+ 26mm) von der Mittalposition verstellt werden.

Entfernen der Glasborde

Bevor die Trager verstellt werden, sollten Sie das
Glaszwischenbord entfernen.

Daflr muss das Glasbord an der Vorderkante
angehaben werden, bis die Sicherungslasche
unterhalb der Halterung nach vorne gezogen

| werden kann.

Verstellen der Bordtrager

Die Bordtrager sind mit 2 Laschen in den Ausneh-
mungen eingehdngt, wobei die obere Lasche
Rasterungen fir gerade und schrige Positionen besitzt,
1) Anheben des Tragers

2) Trager nach vorne herausziehen

3) Einhangen in der gewlnschten Héhe

4) Schrage / gerade Positicn auswahlen
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9. Reinigung und Pflege

Nachfolgend méchten wir Ihnen einige Ratschlage bezlglich Wartung, Pflege, Problembehandlung und Service lhres Kihl-
gerites geben. Das Gerdt ist taglich entsprechend den Hygieneverordnungen innen und auBen zu reinigen, nur so kann
eine optimale Warenprasentation garantiert werden.

ACHTUNG:

VOR ALLEN REINIGUNGS- UND SERVICEARBEITEN IST DIE STROMZUFUHR ZU UNTER-
BRECHEN! DAZU DIE KUHLVITRINE AUSSTECKEN ODER 2-POLIG VOM NETZ TRENNEN.

Da das Gerat wahrend der Reinigung ausgeschaltet sein muss, ist es am sinnvollsten, das Kihimébel am Ende des Arbeits-
tages zu reinigen. Die Kiihivitrine kann iber Nacht bzw. auBerhalb der Offnungszeit ausgeschaltet bleiben.

9.1. Generelle Empfehlungen

»  Das Geradt muss taglich gereinigt werden.

= Tragen Sie sdurebestdndige Handschuhe um Hautreizungen zu vermeiden.

»  Nach dem Reinigen mit Spezial-Reinigern missen alle Teile mit klarem Wasser abgesplilt und anschlieBend getrocknet
werden, damit keine Rlckstands bleiben.

» Es ist absolut notwendig auf einige grundlegende Dinge zu achten, damit dieses Kuhlgerét aus Edelstahl lange und
einwandfrei arbeitet.
- Halten Sie die Edelstahl-Obeiflache stets sauber,
- Achten Sia darauf, dass immer genug Frischluft auf die Oberflache kommt.
- Berlhren Sie die Oberflache niemals mit rostigem Material

9.2. Reinigungsmittel

VERWENDEN SIE FOLGENDE REINIGUNGSMITTEL!

¢ Lauwarmes Seifenwasser
Verwenden Sie fUr alle Flachen, die direkt mit der Ware in Berdhrung kommen, nur lauwarmes Seifenwassar.
o (lasreiniger
Entfernt Fett von Glasoberflachen. Die Glasscheiben lassen sich alle anheben, sodass ein muheloses Reinigen der Scheiben
und der darunter liegenden Flachen moglich ist.
«  Edelstahlreiniger
Die Edelstahloberflachen der Kihimébel sollten mit handelsiiblichen Edelstahlpflegemitteln behandelt werden.
e Lampen
Nur mit einem weichen Tuch oder Lappen reinigen.
* Laden, GN-Behalter
Zum Reinigen leicht herausnehmbar (ohne Werkzeug).
Verwenden Sie Blrsten mit Plastik- oder Naturborsten zum Reinigen.

VERMEIDEN SIE FOLGENDE REINIGUNGSMITTEL!

¢ Verwenden Sie keine scharf rischende, dtzende, 16sungsmittelhaltige, bleichende cder chlorhaltige Reinigungsmittel
«  Verwenden Sie niemals Hochdruck-, Wasserdruck- oder Dampfdruckreiniger.

« Verwenden Sie keine entflammbaren, chemischen Reiniger.

«  Benutzen Sie NIEMALS Schauermittel (Scotch, Reinigungsvlies) oder Stahlwolle.




9.3. Spezielle Anmerkung fUr die Reinigung

Reiniqung des Innenraumes und des Verdampfers

« Entfernen Sie die Einlegeboden bzw. Gastronorm Schalen (1) und Luftleitbleche (2) nach cben aus der Kihlvitrine heraus
und klappen die Verdampferabdeckung (3) hoch. Der komplette Verdampferkasten und die Lamellen des Verdampfers kénnen
mit einer Handbrause abgespllt werden (4). Durch den Einsatz von Luftern in Niederspannung (24V) besteht kein
elektrisches Gefahrenpotenzial. Klappen Sie den Verdampferkasien hoch bis die Arretierungslasche (5 und 6) links einrastet
- letzt ist der Verdampfer fixiert und Sie kdnnen den ganzen Innenraum reinigen. Entfernen Sie zuerst den gréberen Schmutz, damit der
Abfluss nicht verstopft wird.

i Bild 1 Bild 2 Bild 3
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Bild 4 Bild 5 Bild 6

« ACHTUNG: Prifen sie vor der Reinigung ob das zur Reinigung verwendete Wasser auch abgeleitet werden kann - wenn
das Kuhimobel nicht direkt an den Kanal angeschlossen ist mussen Sie notfalls ein Gefal entsprechender GréBe unterhalb
des Abfluss stellen.

» Der Verdampfer und die Wanneninnenseite sind mit lauwarmem Seifenwasser zu reinigen. Innenraum immer trocken wischen.
Nach erfolgter Reinigung den Verdampferkasten leicht anheben, seitliche Arretierung nach innen schwenken und
Verdampferkasten absenken.

¢ Danach die Innenwanne wieder einlegen, seitliche Luftleitbleche mit den Einhangeleisten positionieren und die Einlegebtden
bzw. Gastronorm Behalter wieder einsetzen.

« Die AuBen- und Unterseite der Kiihlwanne darf nicht mit einem Wasser-Schlauch oder der Waschbdrste gereinigt werden.
FlieBwasser ist in diesem Bereich auf jeden Fall zu vermeiden.

«  Alle weiteren Oberflachen konnen mit milden Reinigungsmitteln und Wasser gereinigt werden.

Alle steckerfertigen KUhlgeréte bendtigen eine regelmaBige Reinigung des Kalteaggregates. Ein verschmutzier Kondensator ist
die Hauptfehlerquelle filr verringerte Kalteleistung, Uberhitzung des Kélteaggregates bis hin zur Schadigung des Kompressors.

Genauso wie die tagliche Reinigung des Kuhimdbels ist eine monatliche Reinigung des Kondensators (bei starker Ver-
schmutzung wochentlich) nétig, um Schmutz und Staub von der Kondensatoroberflédche zu entfernen und so eine einwand-
freie Funktionsweise zu garantieren.
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Anleitung zur Reinigung des Kondensators

* Entfernen Sie das Liftungsgitter oder Kandensatorschutz.

¢ Den Kondensator der Kiihimaschine mit einem Handbesen oder
Staubsauger vom Schmutz befreien.

¢ Achten Sie darauf, dass die Lamellen nicht verbogen werden.

e LUftungsgitter wieder anbringen.

Die Zu- und Abluftdffnungen des Kondensators dirfen nicht verschlossen oder durch Gegensténde zugestellt werdan,
da ansonst die Kuhlleistung beeintrachtigt oder im schlimmsten Fall der Kompressor zerstort wird.

ACHTUNG !
DIE LAMELLEN DES KONDENSATORS SIND SEHR DUNN UND SCHARF,
VERMEIDEN SIE AUS VERLETZUNGSGRUNDEN DEN DIREKTEN KONTAKT
ZU DEN LAMELLEN!

Reinigung der Glaser

Die Frontscheiben kbnnen zur leichteren Reinigung nach vor geklappt werden (Bild 1), die Deckglaser sind nach oben bewegbar
(Bild 2) und erleichtern so die Reinigung der Innenseite.

ACHTUNG:

* Halten Sie die Glaser wahrend des Reinigen fest und lassen Sie die Frontglaser nicht nach vorne fallen!

*  Frontgléser aus Isolierglas (Bild 3) werden durch ein Sicherungsseil in Endposition gehalten, beim Offnen muss das Glas
Jedoch unterstitzt werden, um das Sicherungsseil zu schonen!

*  Bei arbBeren Vitrinen sollten 2 Parsonen die Glaser kippen und reinigen - das Gewicht der Glaser solite nicht unterschétzt
werden.

Bild 1 Bild 2 Bild 3

Reinigung des Nachtrolios

Das Nachtrollo der Vitrinen (z.B. bei Gastro HCOE) soll in regelmaBigen Abstanden mit einem feuchten Tuch gereinigt werden.

ACHTUNG !
WENN ALLE REINIGUNGSARBEITEN BEENDET SIND, MUSS DAS KUHLMOBEL
WIEDER IN DEN ORIGINALZUSTAND GEBRACHT WERDEN UM EINE EINWANDFREIE
FUNKTION ZU GEWAHRLEISTEN!

Neben den taglichen Reinigungsarbeiten Ist in regelmaBigen Abstanden Service und Wartung der Kihlgerate durch
qualifizierte Fachkrafte erforderlich. (Siehe Teil B - WARTUNGSHINWEISE auf Seite 28)




10. Storungen und Ursachen

Falls das Gerat fehlerhaft oder gar nicht arbeiten sollte, kann dies oft ganz einfache Ursachen haben, die eigenstandig
behoben werden kdnnen. Daher bitten wir Sie, folgende Punkte selbst zu Uberprifen, bevor der Kundendienst angefordert
wird, um unndtige, eventuell anfallende Kosten zu sparen:

BENUTZERHANDBUCH

DEFEKT MOGLICHE URSACHE ABHILFE

Uberprilfen Sie den Sitz des Schutzkontakt

Die Stromversorgung ist unterbrochen
steckers

Das Kihlgerat

o _ Keine Spannung an der Steckdose Uberpriifen Sie ob die Sicherungen intakt sind
funktioniert nicht

Die Elekironik ist falsch eingestellt oder

das Display blelbt dunkel Servicetechniker kontaktieren

SchlieBen Sie die Tlren und testen die

Ei Tlren si 5ffne .
e GRer Friknels: TArSivsing geafinel Temperatur nach 30 Minuten erneut.

Die BelUitungsschlitze in der Vitrine sind | Enifernen Sie jegliche Behinderung der Luft-
bedeck odar mit Ware verstelit zirkulation an den Beluftungsschlitzen

Bringen Sie nur vorgekihite Ware ein und lassen

Zu viele oder zu warmes Lebensmittel . . .
Sie die Luftéffnungen frei.

Die Solltemperatur ist zu hoch eingestellt | Stellen Sie die gewlinschie Temperatur ein

_ . Die Umgebungstemperatur im Raum ist | Justieren Sie die Raumklimatisierung, vermeiden
Die Waren erreichen | 5, hoch (tiber 25¢0) Sie Warmegquellen und direkte Sonneneinstrahlung
die gewlnschte
Temperatur nicht

Von auBen einwirkender Luftzug stort Das Kuhlgerét darf nicht an Platzen mit starker
den Zirkulationskreis der Kaltluit Zugluft aufgestellt werden

Reinigen Sie den Warmetauscher mit einem Pin-

Der Kondensator ist varschmutzt
sel oder Staubsauger

Manuelle Abtauung einleiten oder das Gerat fur

DerV ist stark verei L
BV RIRAIE et ST VTRt einige Stunden komplett abschalten

Das Kuhlaggregat oder andere

Kuhlkomponenten haben eine Storung Sewiestechiniker kantaktieren

Zu wenig Kaltemittel in der Anlage Servicetechniker kontaktieren

Manuelle Abtauung einleiten. Falls keine Abhilfe,

[ i i leitet i i i ;
e verstandigen Sie einen Techniker

Luftzirkulation in der Vitrine wird Lassen Sie genug Freiraum zur Luftzirkulation
behindert und halten Sie die Luftéffnungen frei

Verdampfer vereist = Offnen Sie die Tlren nur solange es unbadingt
L Die Tdren werden zu lange offen gehalten L
standig erforderlich ist

Es wird zu viel warme bzw. feuchte Achten Sie darauf, dass die vorgegebenen
Umgebungsluft in den Kdhlraum gesaugt | Umgebungsverhdlinisse eingehalten werden

Die Ventilatoren laufen nicht Servicetechniker kontaktieren
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% DEFEKT MOGLICHE URSACHE ABHILFE
&
= Dricken Sie die LIGHT - Taste an der Steuerung
= . Das Licht wurde nicht eingeschaltet fir ca. 1 Sekunde; falls keine Abhilfe, verstandi-
N Die Beleuchtung gen Sie einen Techniker.
= funktioniert nicht
= richtig. Tauschen Sie die defekte Leuchtstoffrohre aus,
M Eine Leuchtstoffrohre ist ausgefallen falls keine Abhilfe, verstandigen Sie einen
Techniker.
Wahrend die SET-Taste gedrickt ist wird der
Zu niedrige Temperatur in der Vitring Sollwert angezeigt - dieser sollte bei Vitrinen ohne
Isolierglas nicht unter 4°-5°C liegen.
Kondensation an T e —————— +25° Umgebungstemperatur und 60% relative
den Glasemn - Y 0 Luftfeuchtigkeit sollten nicht Uberschritten

PRSI AR el e werden - falls mdglich Klimaanlage einschalten!

Zu hohe Lufterdrehzahl Verstindigen Sie einen Techniker,

Statusanzeigen und Fehlermaldungen am Display:

MELDUNG | URSACHE MASSNAHME
Ho Ubertemperatur, Temperatur oberhalb der Alarmgranze aus Paramster Al
Lo Untertemperatur, Temperatur untsrhalb der Alarmgrenze aus Parameter A2
£ Fehler an FUhler F1, Kurzschluss Kontrolle des FUhlers F1
£ IH Fehler an Fiihler F1, Bruch Kontrolle des Fihlers F1
oL Fehler an Fihler F2, Kurzschluss Kontrolle des Flihlers F2
EcH Fehler an Fuhler F2, Bruch Kontrolle des Flihlers F2
EPO Interner Fehler Steuerteil Reparatur Steuerteil
EF Fehler im Parameterspeicher Alle Parameter Uberprifen
EPZ Fehler im Datenspeicher Reparatur Steusrtell

Sind die angefiihrten Moglichkeiten nicht Ursache der aufgetretenen Storung, wenden Sie sich bitte an Thren Kundendienst.

FUR WARENVERLUSTE IST NICHT DER HERSTELLER HAFTBAR, AUCH DANN
NICHT, WENN DAS GERAT NOCH UNTER GARANTIE STEHT. DAHER EMPFIEHLT ES
SICH, DIE TEMPERATUR IHRES GERATES PERIODISCH ZU UBERPRUFEN.
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11. Gefahren
11.1. Elektrische Energie
Bei Storungen in der elektrischen Enargieversorgung Gerét sofort abschalten!

Arbeiten an elektrischen Anlagen oder Betriebsmitteln dirfen nur von einer Elekirofachkraft oder von unterwiesenen Per-
sonen unter Leitung und Aufsicht einer Elektrofachkraft, den elektrotechnischen Regeln entsprechend, durchgefihrt werden.

ACHTUNG STROMSCHLAG!

E KEIN FLIESS- ODER STRAHLWASSER IN DEN BEREICH VON ELEKTROANSCHLUSS
ODER GERATEBLENDE BRINGEN.

Gerate und Anlagenteile, an denen Inspektions-, Wartungs- und Reparaturarbeiten durchgefihrt werden, miissen span-
nungsfrei geschaltet werden. Die freigeschalteten Teile zuerst auf Spannungsfreineit prifen, dann erden und kurzschlieBen.
Benachbtarte, unter Spannung siehende Teile isclieren.

|

‘ ACHTUNG VERLETZUNGSGEFAHR!
| BEI INSPEKTIONS-, WARTUNGS- UND REPARATURARBEITEN MUSS DAS GERAT
ERST SPANNUNGSFREI GESCHALTEN WERDEN,

|
|
|
L

11.2. Verletzungsgefahren
Mancha Kaitegerate sind mit Gasdruckfedern ausgerlstet, welche den Verdampfer bei Reinigungs- oder Servicearbeiten
in der oberen Position halten. Wenn die Gasdruckfedern nachlassen und den Verdampfer nicht mehr sicher in Fosition

halten, sind diese unverzlglich von einem Servicabeauftragten zu erneuarm.

Eine weitere Gefairenquelle stellen unsachgernéBer Umgang mit den Glasern der Vitrine dar.

ACHTUNG VERLETZUNGSGEFAHR DURCH GLASBRUCH!

SCHEIBEN IMMER MIT BEIDEN HANDEN IN DIE JEWEILIGE ENDPOSITION BRINGEN.

BENUTZERHANDBUCH
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Montage und Einbauanleitung - Tipps und Hinweise

Einfache Montage -

»- Umlaufender Einhange- @
rand fur die Montage von
oben in den Theken-

ausschnitt (Drop in)

b FUr schwere Geréte
empfiehlt sich der
Einschub mit dem
optional erhaltlichen
FuBgestell (Slide in)

-

FllGe hohervarstellbar

Be- und Entliiftung

» Optimale Be- und Entliftung des Kélteaggregates:
Offnungen sind 2x gréBer als die Kondensatorfliche

Standard:

» Bellftung von der Bedie-
nerseite und Entliftung
an der Kundenseite

Sonderbau:
» Be- und Entliiftung an der Bedienerseite

Be- und Entliftung

an der Bedienerseite
ist nur mit optional
erhaltlichem Fugestell
oder breitem Maschi-
nenfach méglich!

[Diese Optionen vor der Bestellung berlicksichtigen!

Die Steuerung

» Bedientell flr Montage in
Mdobelfront abnehmbar

B Display spritzwassersicher!
» Stufenlos regulierbarer
Luftstrom Eedienteil in der Mdbelfront

Tauwasser Entsorgung

b Geschlossene Vitrinen
{nur steckerfertig) haben
vollautocmatische
Tauwasserverdunstung

» Leichte Reinigung der
TW-Schale

Entfernbare TW-Schals

» Externer Kilteanschluss und offene Vitrinen:
1) Anschluss an das ortliche Kanalnetz

2) Tauwasserschale zur manuellen Entleerung
(Zubehaor)
3) Elektrische Tauwasserverdunsterschale (Zubehor)

Kondensatorschutz

Zubehdr:

» Filter schitzt vor Beschadi-
gung, Verschmutzung und
Verletzung

» Leichte Reinigung im
Geschirrsptiler

Abnehmbarer Schmutzfilter

Einfache Reinigung

» Hebeverdampfer flr leichte Reinigung des Verdamp-
fers und der Innenwanne mit Wasser oder Hand-
brause. Glaser leicht kippbar, leicht zu reinigen

Frontschelbe kippbar

Deckglas leicht zu reinigen
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Montage und Einbauanleitung
fUr den Kaltefachhandler und Kéltetechniker

Erste Schritte

Ubernahme

Kontrallieren Sie das Geréat auf Transporischaden und notieren Sie festgestelite Transportschaden auf den Ubernahme-
papieren des Spediteurs sowie auf Ihrem Formular und lassen Sie sich den Schaden bestatigen. Falls der Schaden erst nach
dem Auspacken auftritt, sind Sie verpflichtet den Schaden unverzliglich schriftlich mitzuteilen. Eine vorherige telefonische
Mitteilung an lhren Lieferanten ist ratsam.

Bei nicht fristgerechter Meldung eines Transportschadens erlischt Ihr Anspruch auf Schadenersatz!
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Aufstellen

Ihr Kiihigerét soll rationell arbeiten. Stellen Sie deshalb die Kihlgeréte nicht in die Nahe einer Warmequelle bzw. an einen
On, der durch starke Sonneneinstrahlung beeinflusst wird!

Luftstromungen im Bereich des Kiihigerétes durch unsachgemas installierte Liftungen, Klimaanlagen oder Zugluft missen
ebenfalls vermieden werden, um eine einwandfreie Funktion der Kilhimabel zu gewahrleisten.

Meiden Sie stark Dampf erzeugende Gerite in der Nihe. Dies kann zu starker Vereisung des Verdampfers
und somit zu einer Leistungsminderung fithren.

Wahlen Sie fur die Aufstellung einen Raum, der gut bellftet und staubarm ist. Die Funktion des Kiihlgerates ist nur gegeben
wenn eine relative Lufifeuchts von max. 60 % und eine Raumtemperatur von 25°C nicht dauerhaft Uberschritten werden!

EINE KORREKTE INSTALLATION UND STORUNGSFREIE FUNKTION IST
VORAUSSETZUNG FUR DIE INBETRIEBNAHME DES KUHLMOBELS.
DIE INSTALLATION MUSS MIT DEN ORTLICHEN ELEKTRO-, SICHERHEITS-
UND HYGIENEVORSCHRIFTEN UBEREINSTIMMEN,

Vorbereitung

Die Einbaukdhlvitrinen sind einfach und mit einem Minimum an Werkzeug zu installieren. Stellen Sie sicher, dass Mobel-
verkleidungen und Theken entsprechend der technischen Angaben vorbereitet sind. Wenn Sie das Gerat in den fertigen
Unterbau installieren, sollten Sie die Oberflache wahrend dem Einbau vor eventuellen Schaden schijtzen.

Es ist notwendig, dass der Unterbau waagrecht ausgerichtet ist. Der Abfluss muss der niedrigste Punkt in
der Innenwanne sein, testen Sie ob Wasser im Inneren der Wanne auch abflieBen kann!

Alle Arbeiten, Installationen, Lieferungen und Leistungen durfen nur durch Kéltefachbetriebe und Fachpersonal aus-

geflhrt werden. Elektrische Installationen dlrfen nur von einem Fachmann durchgefiihrt werden. Sie miissen sicher-
gehen, dass geeignates Personal und Werkzeug vorhanden ist, um Schaden und Verletzungen zu vermeiden.

Spannung_

Alle Gerate bendtigen eine 230 Volt Spannungsversorgung. Alle offenen und zentralgekiihlten Kiihigerate missen aufgrund
von Kondenswasser Uber einen externen Tauwasserablauf oder eine Tauwasserschale verfiigen.

Mdglichkeit der Trennung vom Stromnetz

Wenn eine Steckerverbindung zum Netzanschluss verwendet wird, muss die Steckdose leicht zugénglich sein, um das
Gerét bei Bedarf (Reinigung, Wartungsarbeiten) vom Stromnetz zu trennen. Wenn eine Direktverkabelung verwendet wird,
muss eine Moglichkeit geschaffen werden das Gerat bei Bedarf vom Stromnetz zu trennen.

21
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Montage und Einbauanleitung
fur den Kaltefachhandler und Kaltetechniker

Installation der Steuerkonsole

Diese Steuerkonsole ist bei steckerfertigen Kuhlgeraten unterhalo der Klhlwanne, seitlich neben der Kompressoreinheit
befestigt. Bei zentralgekiihlten Geréten wird die Steuerung lose beigelegt.

Jede Steuerung besteht aus dem Bedienteil {Display) und der
Leistungselektronik. Beides ist im Gehduse der Steuerkonsole
eingebaut.

Das Bedienteil ist intern durch ein 2 m langes SUB-D mit der
Leistungselektronik (Platine) verbunden.

Das Bedienteil ist abnehmbar und kann bis zu 2 Meter entferrit
von der Steuerkonsole in der Mébelfront montiert werden.

Der nitige Ausschnitt flr das Display betrdgt 87.5 x 56,5 mm.

Hinweise zum Elektroanschluss

Dia Vitrinen sind elektrotechnisch komplett ausgestattet und installiert. Der Kuhlstellenregler ist fertig eingestellt und
betriebsbereit, nach erfolgter Installation muss der Parameter H12 (Kalibrierung Fiihler F1) kontrolliert und notfalls an die
vorhandenen Umgebungskonditionen angepasst werden - siche FUHLERABGLEICH - auf Seite 26.

In Sonderfallen werden die Vitrinen kundenspezifischen Winschen entsprechend fur den Anschluss an externe
Kihlstellenregler vorgeristet geliefert.

Die Ventilatoren der Umluftkiihlvitrinen kénnen iiber den Kiihistellenregler STORK ST501 drehzahlgeregelt werden (siche
enisprechende Programmieranieitung). Diese Einstellung sollte ausschlieBlich von einem quélifizierten Fachmann curch-

geflhrt werden,

Anschluss des Kilhimobels

Ein steckerfertiges Gerat kann vom Betreiber selbst angeschlossen werdan. Es wird mit einem standardméBig 1,5 Mster langen
Anschlusskabel mit Schutzkontakistecker geliefert. Der Anschluss erfolgt an ein Wechselstromnetz mit einer Nennwechsalspan-
nung von 230 Valt und einer Fraguenz von 50 Hz. Die elektrische Zuleitung ist mit 16 A (trage) abzusichern.

DER ELEKTROANSCHLUSS MUSS VON EINEM FACHMANN DURCHGEFUHRT
WERDEN UND DEN GELTENDEN NORMEN, VORSCHRIFTEN UND
SICHERHEITSBESTIMMUNGEN ENTSPRECHEN.

DER ANSCHLUSS AN EINE ANDERE SPANNUNG, STROMART ODER
FREQUENZ IST NICHT ZULASSIG.

GERATE OHNE EIGENE KUHLEINHEIT DURFEN AUSSCHLIESSLICH
VON EINER KALTEFACHFIRMA INSTALLIERT WERDEN.
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Montage und Einbauanleitung \

fur den Kaltefachhandler und Kéaltetechniker

Hinweise zum kaltetechnischen Anschluss

Alle Vitrinen sind mit beschichteten Lamellenverdampfern ausgertstat. Die Anschlussrohre sind durch die geschaumte
KUhlwanne nach unten gefihr, alle Rohrleitungen sind montiert und isoliert.

Steckerfertiye Vitrinen

Bei steckerfertigen Geréten sind die Rohleitungen fix mit dem Kélteaggregat varbunden und der
Kéltekreislauf mit K&ltemittel geflillt. Vitrinen mit Expansionsventil verfligen Uber ein Schauglas
mit Feuchte-Indikator (zur Kontrolle im Servicefall), dieses befindet sich seitlich am Kondensator.

TECHNISCHE INFORMATION

Zu Servicezwecken kann die Kaltemaschine samt Edelstahlgeh&use nach vorne herausgezogen
werden. Es Ist darauf zu achten, dass dahinterliegende Leitungen nicht Uberdehnt werden oder
einen Schaden erlziden.

Zentralgeklhite Vitrinen

ZentralgekUhlte Vitrinen sind flr den bauseitigen Anschluss an eine VerbundkUhlanlage vorgesehen, die Kupfer-
Anschlussrohre sind isoliert und durch dig geschdumte Kihlwanne nach unten gefihrt. Die Verdampfer sind mit einem
Expansionsventil fir das gewlinschte Kaltemittel ausgestattet und mit trockenem Stickstoff geflll.

lagnetventile, Filtertrockner und gegebanenfalls Saugdruckragler sind bauseits zu installieren.
Die angegebene Verdampfungstemperaturen sowie die VerflUssigungstemperaturen sind konstant zu halten.
Dampfanteile vor dem Expansionsventil sind zu vermaiden.

Anschlussarbeiten

Alle Arbeiten, Installationen, Lieferungen und Leistungen dirfen nur durch Kéltefachbetriebe und Fachparsonal ausgefiihrt
werden. Der Stand der Technik, die einschlagigen rechtlichen Bestimmungen, Vorschriften und Richtlinien von Behérden,
Fachverbanden und Berufsgenossenschaftan missen aingehalten werden.

Die installierte Kélteanlage ist in Betrieb zu neshmen und es ist eine Funktions- und Sicherheitspriifung durchzufiinren. Das
Protckoll ist dern Betreiber zu Ubergeben.

Hinweise zur Abwasserinstallation

Die Tauwasserentsorgung kann auf verschiedene Weise erfolgen.

Verkaufsvitrinen - steckerfertig

Steckerfertige Verkaufsvitrinen (allseitig geschlossen - Kundenseite mit Glas und Bedienerseite mit Tlren) sind mit
vollautomatischer Tauwasserverdunstung ausgestattet.

Verkaufsvitrinen - zentralgekuhlt und alle Vitrinen fur Selbstbedienung

Alle digse Vitrinen sind werkseitig mit Geruchsverschltussen (Siphon) ausgestattet, so dass lediglich die
Abwasserverbindungen oder externe Tauwasserverdunsterschalen entsprechend den Ortlichen Gegebenheiten installiert
werden mussen. Es muss sichergestellt werden, dass Abwasser nicht zurlick in die Kihlstelle gelangen kann.

DIE ABWASSERINSTALLATION DARF NUR DURCH EINEN
INSTALLATIONSFACHBETRIEB - ENTSPRECHEND DIN 1986 FUR ABWASSER -
AUSGEFUHRT WERDEN.
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Montage und Einbauanleitung
fUr den Kaltefachhandler und Kéltetechniker

Vermeidung des groBten Fehlers bei der Installation

Die richtige BelUftung des Kilhlaggregates bei steckerfertigen Geraten ist ein wesentlicher Punkt flir eine einwandfreie
Funktion der Kihimobkel, Vom Kiihlaggregat missen die entzogene Energie des Warenraumes und die durch elektrische
Energieaufnahme entstandene Warme des Kompressors abgefUhrt werden - nur so kann der Kaltekreislauf funktionieren!

S

A) Kompressor
B) Lafter
C) Kondensator

A) KOMPRESSOR
Der Komprassor pumpt das gasformige Kéltemittel durch die Kuhlanlage.

B) VENTILATOR
Der Ventilator saugt kalte Raumluft an und kihlt dadurch den Kompressor
und das heiBe Gas im Kondensator,

C) KONDENSATOR

Warmetauscher, in welchem die entzogene Warme des Kihlbsreiches
wieder an die Umluft abgegeben wird. Gasférmiges Kéltemittel wird durch
die Warmeabgabe wisder verflUssigt.

VERMEIDEN SIE, DASS SICH DIE ERWARMTE ABLUFT AUS DEM GERAT MIT DER
KALTEN LUFT AUS DEM RAUM VERMISCHT UND WIEDER ANGESAUGT WIRD.

Alle steckerfertigen Vitrinen verflgen Uber ein ausziehbares Kompressorgehduse. Damit haben Sie die Maglichkeit den
Kondensator am LUfiungsgitier des Lufteinlasses zu positionieren und Luftzirkulationan zu verhindern.

» Die Lufiéffnung der Verkleidung ist mehr
als 5mm vom Kondensator entfernt:

» Die Luftéffnung der Verkleidung ist weniger
als 5mm vom Kondensator entfernt:

M I R T M — s o=
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P « \
R \\LI
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LT L 5] T ™
Lufteinlass Lufteinlass o u Ausblastffnung
fur Kaltluft : fiir Kaltluft T ==yt Warmluft
| i

™
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Spaltes zwischen
dem Kondensator

Kondensator Schmaler Spalt Kondznsator T 5
Gehauses zwischen dem Gehéuses o G\/ehif; “n”d.
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& Gehause und @l v a) SchiieBen Sie
Entfernbares _ S—— Entfernbares e lly oy diesen Spalt mit
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Montage und Einbauanleitung
fur den Kéltefachhandler und Kaltetechniker

Be- und Entliiftung

StandardmaBig werden die Gerdte mit BelUftung an der Bedienerseite und Abluft an der Kundenseite ausgeliefert. Die
Be- und Entliiftung erfolgt in einer Linie durch das Klhlaggregat hindurch. Kundenseitig ist eine Abluftdfinung erforderlich.
Solite die Kundenseite der Theke chne Offnungen sein, muss die Abluft seitlich der Theke oder an der Bedienerseite ab-
gefUhrt werden.

Variante 1. Variante 2
Luftstrom direkt durch das Klhlaggregat, gerade in einer | Luft Ansaugung und Warmluft Auslassoffnung auf
Linie ausgeblasen. derselben Seite.

Welche Methode Sie auch verwendan, stellen Sie sicher, dass die eintretende kalte Zuluft nur durch die Kondensatorflache
nach Innen gelangt und keine warme Abluft vom Innenraum dar Theke angesaugt wird.

Wenn die Abluft nicht durch einen Luftkanal nach auBen geflhrt wird, kann ein zusétzliicher Ablufiventilator helfen die
warme Abluft vom Theken-Unterbau hinaus zu beférdern. Speziell bei Variante 2 ist dadurch eine bessere Klhlung des
Kélteaggregates gegeben.

Bei Be- und Entliiftung auf einer Seite (Variante 2) soll der Abstand zwischen den Liiftungséffnungen so
grof} als moglich sein um ein Ansaugen der warmen Abluft zu verhindern!

Achten Sie darauf dass die Ansaugdifnung und die Luftauslassoffnung groB genug sind. Der Luftstrom darf nicht unterbro-
chen oder behindert warden, die warme Abluft miuss ungehindert aus dem Aggragatraum austreten kdnnen. Die Ansaug-
und Auslassoffinungen durfen vom Kunden / Betreiber wahrend des Betrigbes nicht verstellt oder verbaut werden.

Ein Schutzgitter oder Jalousie im Ansaugbereich wird empfohlen um Beschéadigungen an den Lamellen des Kondensators,
und die damit verbundene Verletzungsgefahr, zu vermeiden. Verwenden Sie die Losung, die fUr Sie am glinstigsten ist.

LUFTUNGSGITTER VON VERKLEIDUNGEN MUSSEN MINDESTENS DEN 2-FACHEN
QUERSCHNITT DER KONDENSATORFLACHE AUFWEISEN UND MOGLICHST GROSSE
OFFNUNGEN BESITZEN.

BE- UND ENTLUFTUNGSOFFNUNGEN DES KALTEAGGREGATES DURFEN NIEMALS
VERDECKT WERDEN. DIE KUHLLEISTUNG WIRD STARK VERRINGERT UND
INFOLGE DER UBERHITZUNG KANN DAS KUHLAGGREGAT ZERSTORT WERDEN.,

TECHNISCHE INFORMATION
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Montage und Einbauanleitung
fur den Kéaltefachhandler und Kaltetechniker

Fiihlerabgleich

Bei jeder Neuinstallation und Inbetriebnahme einer Kiihlvitrine ist ein Fiihlerabgleich nach ca. 2 bis 3 Stunden
Laufzeit erforderlich.

Warum? Der Temperaturflihler der Stauerung misst die Temperatur vor dem Verdampfer, diese Temperatur
entspricht oft nicht der durchschnittlichen Temperatur im Warenbereich der Vitrine.

Werkseitig wurde ein Flihlerabgleich bel 25°C Umgebungstemparatur durchgefinrt. Je nach Standort und verschiedenen
Umgebungsbedingungen bestehen fir jede Installation andere Einflisse auf die Vitrine und mdssen daher flr eine korrekte
Temperaturanzeige am Display bertcksichtigt werdsn.

Bsp.: Durch Sonnensinstrahlung und erhdhte Umgebungstemperaturen kann die Temperatur innerhalio
der Vitrine hoher sein als am Display angezeigt.

Bsp.: In klimatisierten Raumen bei niedrigen Umgebungstempearaturen kann die Temperatur innarhalb der
Vitrine niedriger sein als am Display angezeigt.

Welche Temperatur ist wirklich in der Vitrine?

Plazieren Sie Thermometer auf allen Zwischenborden der Vitrine und messen die tatschliche Temperatur im Prasentati-
onsraum der Vitrine. Vergleichen Sie den Durchschnittsweart der gemessensn Temperaturen mit der Anzeige am Display.
Fuhren Sie einen Fuhlerabgleich laut belliegender Programmierungsanleitung durch ( Parameter H12 — Kalibrierung Fuhler
F1)

Bsp.: Die durchschnittliche Temperatur in der Vitring ist +7°C, das Display zeigt +4°C,
- erhiéhen des bestehenden Korrekturwertes um +3.

Ban.: Die durchschnittlichs Tamperatur in der Vitrine ist +3°C, das Display zeigt +5°C,
-> varringern des bestehenden Korrekturwartes um -2.

ACHTUNG: Keine Messung wihrend der Abtauphase durchfuhren!
{Innenternperatur ernéht sich - Produki(Kernjtemperatur bleibt gleich)

Instandhaltung

Tausch des Leuchtmittels

Da der Platz innerhalb ces Lampengehéauses sehr bsengt Ist, empfiehlt es sich, die gesamte Leuchte auszubauen (siehe dazu
die Anleitung auf der nachsten Seite; Tausch des kompletten Leuchtbalkens) und die Leuchtstoffrohre wie folgt zu wechseln:

B Plaskikstiutzder Lampe Um das Leuchtmittel aus der Halterung zu bekommen drehen sie D_ae feuel.euchiseatimanie
kann problemlos von der Lam- einsetzen und festdrehen.

arifaszuri herurderaEzegEr die Leuchtstoffréhre bis Sie die beiden Kontakte der Leuchtstoff- Dol dah P s
P g gezog rohre sehen. Die Leuchtstofflampe vom Balken herausziehen. : :
werden. wieder befestigen.

TEST: Stellen Sie die Stromverbindung wieder her und prufen ob die Beleuchtung funktioniert.
Ist die Fehlfunktion durch den Austausch der Leuchtmittel nicht zu beheben, wenden Sie sich an
einen Elektriker oder Servicetechniker.



Wartung und Instandhaltung

Tausch das kompletten Leuchtbalkens

Beim Tausch des kompletten Leuchtbalkens, also Leuchtstoffhalterung inkl. Leuchtmittel, sollte wie folgt vorgegangen werden:

Bevor Sie die Lampenbalken
tauschen, trennen Sie die Vitrine
vom Stromnetz indem Sie den
Netzstecker zichen!

Klappen Sie den die Leuchtenbalken
durch leichtes herunterziehen nach unten.
Der Leuchtstofibalken musste sich nun
aus den Halteklemmen lGsen.

Entnehmen Sie die Leuchtstoffhalterung
aus dem Edelstahl-Lampengehiuse und
ziehen Sie den Netzstecker vom Leucht-
balken heraus.

Verbinden Sie nun den Netzsteckar mit
dem neuen Leuchtstoffbalken.

Driicken Sie dan Leuchstoffbalken wieder
in die Halleklemmen. Zuerst unten
danach leicht nach oben driicken bis die
Lampe wieder horbar einrasted und fest
im Gehause sitzt.

SchlieBen Sie nun die Vitrine wieder am
Stromnetz an und Uberpriifen Sie die
Beleuchtung auf ihre Funktion.

Positionieren Sie dig linke

Schisbetlire mitlig der Vitrine
und heben Sie dieza leicht an
bis durch leichtes hin und her-
schieben kleine Einbuchtungen
bemerkkar sind.

Heben Sie nun die Ture an bis | Danach kippen Sie die Tire
und l6sen Sie diese aus der
oberen FUhrungsschiene.

sie unten aus den Fuhrungsla-
schen herausspringt.

Den ganzen Vorgang wieder-
holen Sie bitte auch mit der
rechten Schiebetlire

07—

Beim Einbau der Schiebetiiren
beginnen Sie mit der rechten
Tulre und schieben diese in
angewinkelter Haltung in die
obere FUhrungsschiene ein. Auf
dem Bild zu sehen dig Einflhr-
offnung fur die Rollen.

Schieben Sie dia Tire, durch
leichtes nach oben driicken,
mit links rechts Bewegungen
hin un her bis Sie die Einrast-

Danach heben Sie die Ture
leicht an bis die untere
Fahrungsschiene der Tlre in
die Laschen am Rahmen der
schlitze flr die Rollen ertasten. | Vitrine eingerastet sind.

\Wiederholen Sie mit der linken
Ture die vorherigen Einbau-
schritte.

TECHNISCHE INFORMATION
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Wartung und Instandhaltung

Wartungshinweise

Um eine einwandfreie Funktion der Kihlvitrine und so eine optimale Warenprisentation zu garantieren, muss die gesamte
Technik regelmaBiig geprift und gewartet werden.

Service und Wartung, Problembehandiung

«  Vorgeschriebene Anpassungen, Service und Kontrollarbeiten missen rechtzeitig vom Manager oder wenn notwendig von einem
autorisierten Service Techniker vollendet werden.

» Das Bedienungspersonal muss vor Beginn der Wartungs- oder Servicearbeiten informiert werden.

» Das Gerat muss vom Hauptschalter getrennt werden, bis die Wartung, Kontrolle und Reparatur abgeschlossen ist.
Ein unbeabsichtigtes Einschalten muss vermieden werden.

*  Prifen Sie alle Schrauben cob sig festgezogen sind.

*  Nach Abschluss der Wartung (iberprifen Sie alle Sicherheitsbauteile auf einwandfreie Funktion.

Viele MaBnahmen konnen vom Betreiber selbst ergriff en werden:

*  Grundreinigung des gesamten Innenraumes

*  Funktionsprufung der Ventilatoren

*  Prifung der Warentemperatur

= Prifung und Reinigung der Abflussleitung bzw. Tauwasserverdunstung

*  Reinigung des Kondensators an der KUhimaschine (nur flr steckerfertige Gerdte)

DER KONDENSATOR DER KUHLMASCHINE IST STETS SAUBERZUHALTEN.
VERSCHMUTZTE L AMELLEN FUHREN ZUR UBERHITZUNG,
IM SCHLIMMSTEN FALL ZUR ZERSTORUNG DES AGGREGATS.

Folgende Arbeiten sind von einem Servicetechniker durchzufihren:

*  Prifung der Thermostateinstellung
¢ Prifung der Kéltemittelmenge
e Sicherheitsprufung der Anlage

Bezug von Ersatzteilen

« Bitte wenden Sie sich bei der Neubeschaffung diverser Teile an die fir das Gerat zustandige Kaltefachfirma. Ersatzieile
kdnnen natlrlich auch Uber jeden belisbigen Fachhandler in lhrer N&he bezogen werden.

» Jedes Gerat ist mit einem Typenschild versehen. Es befindet sich seitlich am Gerét, oder direkt im Installationsfach bzw.
Maschinenfach, falls vorhanden. Geben Sie die angeflhrten Gerdtedaten lhrem Kaltefachmann bekannt.

» Besonders das Herstellungsdatum und die Typenbezeichnung des Geréates sind fir die Zuordnung und die schnelle
Abwicklung erforderlich,



Ersatzteile

ir Bezeichnung Vitrinen-Typ r Ahl':r;'r‘nzlr'
| Umluftkiihlvitrinen Alte Bezeichnung Ab 2009 ! }
-Ie;:a\lenverdampfer(H 120 x T 300 mm) Brillant KL/ O/ 8Y O 2/1 .Ga-str; 80/ Green 80 393 100 7
ﬁLameHemerdampfer (H 120 x T 300 mm) Brillant KL/ O / SV O 3/1 Gastro 112 / Green 112 393 101
Lamellenverdampfer (H 120 x T 300 mm) Brillant KL/ O/ 8V O 41 Gastro 145, Green 145 393 102
Lamellenverdampfer (H 120 x T 300 mm) Brillant KL/ O / &V O 5/1 Gastro 145 / Green 148 393103
Lamellenverdampfer (H 180 T 300 mm) Brillant O / HCO 2/1 HCG 80/ HCO 80/KR 80 393 130
Lamellenverdampfer (H 180 x T 300 mm? Britlant O / HCO 3/1 HCG 112/ HCO 112/ KR 112 393 131
I Lamelienverdampfer (H 180 » T 300 mm) BfiHamFH(‘O 4,1 HCG 145 / HCO 145 / KR 145 _393 132
Lamellenverdampfer (H 180 x T 300 ram) Brillant O / HCO 51 HCG 177 /HCO 177 /KR 177 393 133
Lamellenverdampfer (H 120 x T 300 mm} Brillant EURO 1 BAK 51 393108
Lamellenverdampfer (H 120 x T 300 mm) Briliant EURO 2 BAK 92 393 110
Tarneuen\'erdampfer (H120x T_S{)aﬁm) Brillant EURO 2 - ~ BAK 132 393 111
| Lameile]verdampfer(H 120 x T 300 mm) Brillant EURD 4 BAK 173 3983 112
' Lamallenverdampfer (H 70 x T 260 mm) | Erillant A =0 Gastro A 80 393123
l Lamql\ii\:erdampfer (Hi'f'O xT 2?%11) ) ‘* - Brillant A 112 i 7_:7 ; Gastro A 112 B 393124
‘ Lamellenverdampfer (H 70 x T 280 mm) ‘ Briliant A 145 1 Gastro A 145 393 125
I Entnahmeklappen
| Entnanmekiappe rund aus Aorigas iappen-odele Mittsltel(L=324 mm) fir Hohe 53+ 70 | 398479
E_nghm.ﬂklappe rund aus Acrylglas Klappen-Modalle AuBentell (L=385 mm) fU_r Hohe 63 + 70 i 393 478
1;%HE?Te5lappe rund aus AEQ,EgIas ____ _K!appen—hiodel\e Mittelteil (L=324 mm) fir Hohe 87 393477
Entnahineklappe rund aus Acrylglas Klappen-Modelle AuBenteil (L=285 mm) flir Hohe 87 393476 '
! .MrEH_grEﬁ fur Entnahmeklappe - 393 327 ‘
f Elektro
eoncheSmersiet U R
johine Blechgehduss)
= Sl SR R angn fiir 12 Watt Liifter (HCG/ HCO / KR) 393 201
(ohne Blechgehauss)
Eteuerungsdisplav (Stork) fur alle Modelle 393 294
Axiallufter 24 Volt (1,2 Watt) fr Gastro G/ Gastro G - KL / Green G - Modelle, ab 01/2010 393 005
| Axiallifrer 24 Volt (3 Watt) flr Gastro A - Modelle 393 008
Axialllfter 24 Volt (5 Watt) flr Brillant G / O / SV O / Green - Modelle, bis 12/2009 383007 |
Axialllfter 24 Volt (8,5 Watt) flr alle Gastro O / Green O - Modelle, ab 01,2010 393010
AxiallGfter 24 Volt (12 Watt) flr Gastro HCG / Gastro HCO-Modelle / KR 393 006
KondensatorlUfter fr alle Modelle 593 009
Temperaturfuhler (verdampferf. - gelb) fUr alle Modelle 393 295
Temperaturflhler (Raumfihler - schwarz) fUr alle Modelle 393 297
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Ersatzteile

S — . - e S .
El Bezeichnung ‘;‘\'Tr:]':nilr' |
% I Leuchts_tgf_f!n_a[terung mkluswg e!ektronlschem Vorschaltger_at, ohne Leuchtmittel *)_ _?
|<_C Leuchtstoffbalken 8 Watt flr BAK Type 51 382 210
% Leuchtstoffbalken 14 Watt fur Gastro Type 80/ BAK Type 92/ COOL Type 88 383 211
‘ZL Leuchtstoffbalken 21 Watt fir Gastro Tyne 112 / BAK Type 132 / COOL Tyne 128 393 212
L \ | Leuchtstoffbalken 23 Watt ___“ - fiir Gastro Type 145 - 393213
% | Leuchtmittel ") :
5 Lewchimiel 8War | wBAKTypest | w215
= Leuchtmittel 14 YWatt - | @Eastro Type 80/ BAK Type 92 / COOL Type 88 393 216
_Leuchtmmer 21 Watt flr Gastro Type 112 / BAK Types 132 / COOL Type 158_ 393 217
Lovortmitoiz8Wet | frGesmoTyetss | oseseis
i Ventile e o e e o
|Expensionsventi R134a o ] 1esoee |
\ Epansionsventi R404a ) - ) jr 203065 |
I MagnetventalTypEElﬁ - S I | _193064 ﬁ|
| Diverses Pl f
!é:—rEE[Lé;asbe eb—.'Ju-né mit .l_qé.ndél‘%"hr;lljbe Forr :terlu Jii%&d]Cl}{Ux]&?ﬁfH' ndrohi t““ht_ b:,Oo 00 “ T 8-95(-)71_ [
Seltanglaﬁ ba‘m tigung - Befastlgungs;;chre:sjge mit Gummidistanz ab 07/ 2009— - 323073 ;
ﬁugclauhnappen fur Fllgeltire ) _A_ﬁ B : - 393 079
Sc-hamier flr Fldge@ - - - } 303 022 ‘
?‘Eﬁ‘.’f o o o ] 383 024
| Rol\efurSuhlebg e - _ i - 7 _ - | 39302 —_\
! Einlegebdden und Auflegestege fur GN-Behalter * *).
Einnéngeleists (i Einlegaboden GN 1,1 (325mm) / Stk, T s
Einlegeboden GN 1/1 (532 % 325mm) - o B | 258 660
Léingssteg Mitte 530 mm - | essere |
I;a';ngssteg lichBiGmm: - 253 668
Quersteg 325 mm - 253 681
) Brillant Typ Gastrc 177 / BAK 173 und Snack-Line COOL 169: 1x 14 Watt + 1x 21 Watt erforderlich -
Bestiickung mit Einhdngeleisten:
5 o o o o **) Werden benatigt fiir (Bsp. Typ 112);
{ Quersteg = T
| 1/6 J‘ ~ (325mm) | i Aufnahme der Querstege, wenn kleinere
MR | I _ | | Schalen als GN 1/1 verwendet werden.
TN - < ‘
[1 q: |r GN 1/3 1 GN 1/1 : GN 1/1: Keine Stege
o b _ | GN 1/3 und GN 1/2: Langsstege
i : ? GN 1/6 und GN 1/9: Langsstege + Querstege
Langssteg Léangssteg ! |
Tz 15e0s) G (i) o _/J Typ 80 2 seitliche + 1 Mittel-LAngssteg
E (B8 1 8 1 W &‘5 Typ 112i 2 SeFtL?Che * 2 Mfttel'F—?‘HQSStEQG
5 ] T Typ 145: 2 seitliche + 3 Mittel-L&ngsstege
— Typ 177: 2 seitliche + 4 Mittel-Langsstege
30



Elektronische Steuerung

Programmieranleitung - Kiihlvitrine

Kiihistellenregler: Produkt- und Programmierbeschreibung

o Fur alle KUhlstellentypen geeignet

* Abtauregelkreis frai konfigurierbar
« Umluft-, Elektro-, HeiBgas Abtauung
e LUfter Regelkreis

¢« Vordefinierte Parametersatze

Produktbeschreibung

Der mikroprozessorgestauerte Regler STE01-KUSKAR.112FP verflgt iiber ein Bedienteil und eine separate Netzieilplatine
und wird flr thermostatische Temperaturregelung von einfachen Kalteanlagen verwendet, Er wird mit 230V AG versorgt
und hat vier Ausgangsrelais sowie einen Ausgang flr Gleichspannungsliifter.

Die Relais kérinen fur verschiadene Funktionen verwendet werden, z.B. fr einen Verdichter, sine Abtaueinhett, als Alarm-
elzis, usw. (siehe Parameter U1-U4). Die zwei Widerstandsflhler erfassen die Kiihlraumtemperatur und die Verdampfer-
temperatur. Die Vernetzung des Reglers ericlgt mit Hilfe ciner ST-Bus Schnittstella.

Allgemeine Angaben und Bedientasten

Taste T1: AUF

Durch Driicken digser Taste wird der

Parameter cder Parameterwert vergriBert. Eine
weitere Funition der Taste [2sat sich mit Hilfs des
Parameters b ! festlegen.

Taste T2: AB
Durch Drlicken disser Taste wird der Parameter
oder Parameterwert verkleinert. Eine weitere Funk-
tlon der Taste ldsst sich mit Hilfe des Parameters
bc festlegen.

Taste T3: Wahltaste
Die Funktion der Taste wird mit Hilfe des
Parameters b3 bestimmt.

®» @ ®

Taste T5: SET

Mit Drlcken der SET-Taste wird der Sollwert
angezeigt. Die Funktion der Taste wird mit Hil-
fe des Parameters b5 bestimmt (kann hier nicht
geandert werden).

Taste T6: Standby

Die Funktion der Taste wird mit Hilfe des
Parameters b5 bestimmt. Sie ist als Standby-
Taste voreingestellt. Das Gerat kann so ein- oder
ausgeschaltet werden (keine Netztrennung),

© ©

Die Bedienung des Kéltereglers erfolgt grundsaizlich mit
den Tasten AUF und AB und SET. Die Standardanzeige
zeigt die Temperatur des KUhlraumes (Istwert-Temperatur)
an. Mit der Betétigung der Taste SET schaltet die Anzeige
auf die vom Anwender erwlinschte Kilhlraumtemperatur
(Sollwert-Temparatur) um.

Eine Veranderung der Sollwart-Temperatur ist nur mit der
gleichzeitigen Betatigung der Tasten SET und AUF bezic-
hungsweiss SET und AB méglich. Wahrend der Tastenbe-
tatigung kann man den verdnderten Sollwert in der Anzeige
ablesen. Nach der Verinderung der Sollwert-Temperatur
und Loslassen der Tasten erscheint in der Anzeige wieder
die Istwart Temperatur. Dies ist die Standard Werteinstel-
lungsmethode.

Die Betatigung der Taste STANDBY wahrend des Betrigbas
(mindestens 3 Sekunden) schaltet den Kihlstellenregler
ab, in der Anzeige erscheint die Meldung AUS. Ein Wieder-
einschalten des Reglers ist mit der nochmaligen Betétigung
der Taste STANDBY maglich.

Die Tasten AUF und AB erflllen neben der Aufgabe der
Werteinstellung noch weitere Funktionen. Die Betatigung
der Taste AUF fur 3 Sekunden 16st eine auBerplanméaBige
Abtauung der Kalteanlage aus. Die Betédtigung der Taste
AB kann bei einem eventuellen Alarm und dadurch aus-
geldstem Summerton flr die Quittierung der Summerton
verwendet werden.
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Elektronische Steuerung

Ubersicht der Softwarefunktion

Die Klhlungssteuerung ist vom Werk seiner gewlinschten Spezifikation
entsprechend eingestellt. Sie sollte keiner Justage bendtigen.

E Wenn notig solite sie ausschlieBlich von einem qualifizierten
Kiltefachmann justiert werden.

Vo PO (R
l gt Der Zugang zur USER Ebene ist durch ein Passwort geschiitzt!

3 Sek.

Fru O & oo O A o
l ®/@+® 1 @+@)

[23) %% B Passwor

Einstellung des Hauptsoliwertes

Durch Driicken der SET-Taste wird der Sollwert in die Anzelge gebracht. Soll
der Sollwert verandert werden, ist die SET-Taste fur die Dauer der Einstel-
lung gedriickt zu halten und mit den Tasten AUF cder AB der gewlnschte
Wert einzustellen. Die Taste AUF oder AB ist nach dem Einstellen stets zuerst
loszulassen, dann erst die SET-Taste. Dies gilt beim Scllwert und allen ande-
ren Parametern.

Man beachte, dass der Sollwert nur innerhalb der eingestellien Sollwert
Grenzen verandert werden kann. Wird mit den Tasten AUF oder AB eine
Anderung (iber diese Grenzen hinaus versucht, blinkt die Anzeige.

Einstellung von Regelparametern der User-Ebene

Der Einstieg in die Parametrierung erfolgt mit dem gleichzettigen Drlcken
der Tasten AUF und AB. Nach ca. 3 Sekunden erscheint in der Anzeige
das Codewort Adr. Durch Betatigung der AUF bzw. AB Taste kann zwi-
schen dem Codewort Adr, PR, USr und USd gewechselt werden. Alle weitere
Einstellungen bzw. Wertvorgaben in der Parametrierebene erfolgen mit der
allgemeinen Methode der Wertvorstellung, das heifit mit dem gleichzaitigen
Drucken der Tasten SET beziehungsweise AUF oder AB.

Um eine einfache Bedienung zu ermoglichen wurden die wichtigsten
Parameter in eine eigene User-Ebene gelegt.

1/5- USEREBENE

Mit der Auswahl des Codewortes U5~ und der Eingabe des Passwortes

gelangt man direkt in eine Liste mit vordefinierten Parametern.

Dies sind die Parameter {5, d I,d2,d3,F8,F3,H (2, HZ lund L7,
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Elektronische Steuerung

Parameter der USEREBENE

c5 Hysterese Regelkreis 1
In diesem Parameter wird die Regelhysterese angegeben. Eine kleine Hysterese erlaubt eine genauere Rege-
lung, fuhrt aber auch zu haufigerem Schalten des Relais.

d | Abtauintervall

Das Abtauintervall legt die Zeit fest, nach der jewells eine Abtauung eingelsitet wird. Mit Beginn der Abtauung
wird das Abtauintervall neu gestartet. Eine Abtauung kann auch durch Drucken der Taste AUF (,Handabtau-
ung") fir mindestens 3 Sekunden oder eine parametrierte Taste eingeleitet werden. Uber die interne Wochen-
schaltuhr kann die Abtauung auch in Echtzeit gestartet werden. Der Regler beginnt nach dem Einschalten
sofort mit Kiihlen und startet die erste Abtauung nach Ablauf des in d | eingestellten Intervalls. Wird [d /=0]
eingestellt, so erfolgt keine automatische Abtauung.

dc Art der Abtauung

Mit diesem Parameter wird angegeben, ob eine Abtauung erfolgen soll und wenn ja, wie die Abtauung erfclgen
soll. Méglich ist ein einfaches Abschalten des Verdichters, eine elekirische Abtauheizung oder Uber HeiBgas.
Eine elektrische Abtauung erfolgt immer nach einer Verdichterpause, die in d5 angegeben wird. Eine HeiBgas-
Abtauung erfolgt immer unmittelbar nach einer Kihlphase. Zusétzlich kann Uber die Parameter d und df fest-
gelegt werden, ob vor dem Abtauen der Kuhlraum herunter geklhlt werden soll.

d3j Abtautemperatur
Fin Abtauvorgang wird beendet, wenn am Verdampier die hier eingestallite Temperatur erreicht ist. Falls die
Abtauung zu lange dauert, wirkt die in d4 eingestellte Zeitbegrenzung.

F& Liifterdrehzahl im Regelbetrieb, Set1
StellgroBe fiir die LUfterdrehzahl bel normalen Regelbetrieb und aktivem Set1.

F3 Liifterdrehzahl beim Abtauen, Set1
StellgroBe iUr die Lufterdrehzahl beim Abtauen und aktivem Setd.

H I Kalibrierung Fiihler F1...F4 Istwertkorrektur

Mit diesem Parameter ist es moglich, Istwertabweichungen zu korrigieren, die zum Beispiel durch Fahler-
toleranzen, exirem lange Fuhlerleitungen aoder durch bauliche Schutzschaltungen (z. B. Ex-Barrieren) verursacht
werdean. Der hier eingestellte Wert wird zum Messwert addiert.

HZ | Istwert Fiihler F1 .. F4
Der hier angezeigte Temperaturwert wird fur die Regelung verwendet. Er berechnet sich durch:
Regel-lstwert = ( tatsachlicher Messwert * Gewichtungsfaktor) + Istwertkorrektur

L1 Anzeige bei Standby
Mit diesem Parameter wird festgelegt, welche Anzeige im Display bei Standby erscheinen soll.
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Schaltpane

E-Schaltschema:

BRILLANT/SMARAGD Kuhlvitrine - steckerfertig
Gastro, BAK und Green Modelle

? g@ 71 L‘H_n‘
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Legende:

HUHL VITRINE

M1 = Kompressor

M3 = Lifter-Verdampfersatz
51 = Lifter-Steuerung

& = Raunfihler Kinlung
Hp = Verdampferfihler

&) = Beleuchtung Kithlung
¥ = Magnetventil

Py

M- = Rahmenheizung

M2 = Lufter-Verflissigereinheit
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E-Schaltschema:

BRILLANT/ SMARAGD Kuhlvitrine - zentralgekuhit
Gastro, BAK und Green Modelle
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Legende:

KUHLVITRINE

M1 = Kompressor

M2 = Lifter-Verfliissigereinheit
M3 = Liufter-Verdampfersatz

S1 = Liifter-Steuerung

& = Raunfiihler Kiihlung

FF = Verdampferfihler

& = Beleuchtung Kihlung

T = Magnetventil

W\ = Rahmenheizung

L1
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Klihlstellenregler
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Schaltpane

E-Schaltschema: BRILLANT Kduhlvitrine HCG - steckerfertig
Gastro Modelle
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M1 = Kompressor 1 It !
M2 = Lifter-Verfliissigereinheit ! BODENHZG. i
M3 = Lifter-Verdampfersatz = EE :
S1 = Liiffer-Steverung e i i
al= nge
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|l bl br o
b = Verdampferfiihler 5 NETZ @ # </ .
230V -
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X = Magnetventil RAHMEN i i e M2
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E-Schaltschema: BRILLANT Kuhlvitrine HCG - zentralgekdihlt

Gastro Modelle
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Legende:

KUHLVITRINE
M1 = Kompressor
Lifter-Verflissigereinheit

I
M2 = i
M3 = L i gnge
= Lifter-Verdampfersatz i
| bl
$1 = Lufter-Steuerung A :
a_= n
“F = Raunfihler Kiihlung i
H = Verdampferfihler - NETZ @J &
230V 50H 2
5 = Beleuchtung Kiihlung < =
T = Magnetventil RAHMEN
‘ LICHT Magnet
W\~ = Rahmenheizung HEIZUNG Ventil
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Schaltpane

E-Schaltschema: BRILLANT Kuhlvitrine HCO - steckerfertig

Gastro Modelle
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E-Schaltschema: BRILLANT Kihlvitrine HCO - zentralgekunhlt

Gastro Modelle
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Legende: 1
!
KUHL VITRINE }
M1 = Kompressor 1
M2 = Lifter-Verflissigereinheit EODENHZG. : i r
M3 = Liifter-Verdampfersatz “
i bl
S1 = Liifter-Steuerung i l H |
27 qnge
& = Raunfiihler Kiihlung UL it
4 = Verdampferfinler NETZ Magnet|  ©7
M3 230V 50H & A~ : X
(3 = Beleuchtung Kihlung # Ventil A
% = Magnetventil RAHMEN VERDAMPFER
i HEIZUNG LICHT HEIZUNG
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Konformitatserklarung

C€

Die Firma

EG-Konformitatserklarung
entsprechend der EG-Richtlinie 2006/95/EG und 2004/108/EG

Ausseer Kélte und Edelstahltechnik GmbH
A-8984 Kainisch, Pichl 66

erklart in alleiniger Verantwortung, dass das Produkt Kihlvitring

der Typen

BRILLANT:

Gastro 0-63, 0-70, 0-87;
Gastro G-53, G-70, G-87;
Gastro G-53 KL, G-70 KL, G-87 KL;
BAK G-53, BAK G-70;

BAK L, BAK SL

HCO-70, HCO-87, HCG-87,;
SMARAGD:

Green G54, G-71, G-88;
Green L G-52, L G-69;
Green SL G-139;

Green SV G-133;

auf das sich diese Erklarung bezieht, den einschlagigen grundlegenden Sicherheits- und Gesundheitsanforderungen der
EG-Richtlinie 2006,95/EG (Niederspannungsrichtlinie), den Anforderungen der EG-Richtlinie 2004, 108/EG (elektromagne-
tische Vertraglichkeit) sowie den Anforderungen der EG-Richtlinie 97,23/ EC (Druckgeraterichtlinie) entspricht,

Zur sachgerachten Umsetzung der in den EG-Richtlinien genannten Sicherheits- und Gesundheitsanforderungen wurden
folgende Normen und/oder technische Spezifikationen herangezogen:

EN 378-1
EN 378-2
EN12263
EN12284
EN 50081-1
EN55014-1
EN55014-1:A1
EN55014-2
EN55015
EN55022
EN60204-1
ENB0335-1
EN60335-2

4 ENG1000-4-3
ENB0529
ENG1000-4-4
ENB0598-1
_ EN61000-4-5
EN60598-2-1
ENG1000-4-6
ENG0730-1
EN61000-4-11
EN60730-2-1
ENG1000-6-1
EN6QO730-2-9
ENB1000-6-3
ENG0947
EN61058-1
ENB0950-1
. ENB1058-1-A1
ENG1000-3-2
ENB1347-1
ENB61000-3-3
EN61347-2-3
ENG1000-3-11
ENG1547
EN61000-4-2
ENG1558
Andreas Pilz
[’f "’
v |/
[y St

GeschaftsflUhrer
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